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BLENDER BR1256

The blender set is intended for chopping, mixing,
combined processing of liquid and solid products
and making potato mash.

DESCRIPTION

Blender attachment

2. Attachment release buttons
3. Speed «TURBO» on button
4. ON/OFF button «@»

5. Rotation speed control knob
6. Whisk attachment gear

7. Whisk attachment

8. Chopper geared lid

9. Chopping knife

10. Chopper bowl

11. Cup

12. Potato mash making attachment
13. Cappuccinatore attachment
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation instructions carefully before
using the unit, after reading keep them for future
reference.

» Use the unit for its intended purpose only, as it is
stated in this manual.

» Mishandling the unit can lead to its breakage and
cause harm to the user or damage to the user’s
property, which is not covered by warranty.

* Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

CAUTION! Continuous operation time with the
attachments should not exceed 30 seconds. After 2
operation cycles, stop using for at least 3 minutes.

« Do not use the unit outdoors.

* Itis recommended not to use the unit during lightning
storms.

» Protect the unit from impacts, falling, vibrations and
other mechanical stress.

* Never leave the unit connected to the mains
unattended.

« Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

« Do not use the unit in places where aerosols are
used or sprayed, and in proximity to inflammable
liquids.

Do not use the unit in proximity to the kitchen sink, in
bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the unit is dropped into water, unplug it immediately,
and only then you can take the unit out of water. Apply
to the authorized service center for testing or repairing
the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and sharp
edges of furniture.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the unit, hold the power plug and carefully
remove it from the mains socket, do not pull the power
cord, as this can lead to its damage and cause a short
circuit.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

Before using the unit for the first time, thoroughly wash
all the removable attachments and containers that will
contact food.

Use only the parts supplied.

Do not touch rotating parts of the unit. Do not let hair
or free hanging clothes get into the rotation area of the
blender attachment knife or whisk.

Before using the unit, make sure that the attachments
are installed properly and fixed.

Place the chopper bowl on a flat and steady surface.
Put the products into the chopper bowl before switching
the unit on. Do not switch the unit on if the chopper bowl
is empty.

Cool down hot products before putting them into the
chopper bowl.



Watch the amount of products put in the chopper
bowl and the level of poured liquids.

Cutting edges of the chopping knife and the blender
attachment are sharp and dangerous. Be careful
while using the chopping knife and the blender
attachment.

If the chopping knife stops during the unit operation,
switch the unit off, unplug it and open the geared
lid, remove the product which is hindering the knife
rotation. If the chopping knife or blender attachment
rotation is hindered, it is recommended to add some
water, juice, liquor etc. into the chopper bowl or the
container used with the blender attachment.
Remove the motor unit from the chopper bow! only
after disconnecting the motor unit from the mains.
Do not place the chopper bowl and the measuring
cup into a microwave oven.

Do not put the attachments and bowls in a
dishwashing machine.

For children safety reasons do not leave polyethylene
bags used as a packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

The unit is not intended for usage by children.

Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

Do not allow children to touch the operating surface,
the unit body, the power cord or the power plug
during operation of the unit.
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» Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

» During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

* The unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible
for their safety or if they are not instructed by this
person on the usage of the unit.

* From time to time check the power cord integrity.

« If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or
similar qualified personnel to avoid danger.

» Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the service center.

« To avoid damages, transport the unit in the original
package.

» Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE

ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE THE FIRST USE

After the unit’s transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for at least 3 hours
before using it.



8|EN

* Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

» Keep the original package.

* Read the safety measures and operating
recommendations.

» Check the delivery set.

« Examine the unit for damages; if the unit is damaged,
do not plug it into the mains.

» Make sure that the indicated specifications of the
power supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When the unit is used in
the mains with 60 Hz frequency, it does not need any
additional settings.

» Before using the unit wash the whisk attachment (7),
the chopping bowl (10), the chopping knives (9), the
cup (11) and the cappuccinatore attachment (13)
with warm water and neutral detergent, rinse and dry
them.

« Wash only the lower part of the blender attachment
(1) and the potato mash making attachment (12),
clean the outer surface with a slightly damp cloth.
Never immerse the blender attachment (1) and the
potato mash making attachment (12) into water or
any other liquids completely.

*  Wipe the motor unit, the chopper geared lid (8), the
whisk attachment gear (6) with a soft, slightly damp
cloth and then wipe them dry.

ATTENTION! Do not immerse the blender attachment

(1), the motor unit, the chopper geared lid (8), the

whisk attachment gear (6), the potato mash making

attachment (12), the power cord and the power plug into
water or any other liquids.

USING THE BLENDER ATTACHMENT

Continuous operation time of the blender
attachment (1) should not exceed 30 seconds. Stop
using for at least 3 minutes between two operation
cycles.

+ Use the blender attachment (1) for making sauces,
mayonnaise, fruit puree, baby food, mixing various
ingredients and for processing fruit and vegetables
containing enough liquid.

+ Before installing the blender attachment (1), make
sure that the power plug is not inserted into the
mains socket.

+ Insert the blender attachment (1) into the motor unit
until the release buttons (2) clicking, make sure that
the attachment is fixed properly (pic. 1).

* Insert the power plug into the mains socket.

* Immerse the blender attachment (1) into the bowl
with food that you want to chop/mix; you can also put
the food in the measuring cup (11).

ATTENTION! Hold the motor unit with the blender

attachment (1) vertically while processing the food

(pic.1).

» To switch the unit on, press and hold down the button
(4) «@». Use this operation mode for mixing liquid
products.

+ When you press and hold the button (4) «®» you
can control the attachment rotation speed by turning



the control knob (5). Use this operation mode for
processing of liquid and solid products.

< For operation at the maximal rotation speed, press
and hold down the button (3) «TURBO».

Notes:

- products should be put into the bowl before the
unit is switched on. The amount of products to be
processed should not exceed 2/3 of the capacity
of the bowl in which they are processed.

- before chopping and mixing peel the fruit, remove
inedible parts, such as stones, and cut fruit into
15x15x15 mm cubes. Put them into a bowl and
add some juice or water. The maximal amount of
products should not exceed 350 g and 250 ml of
water or juice.

- do not chop or mix frozen food.

ATTENTION! When chopping hard vegetables, for
example, carrots — cut the carrot into small 15x15x15
mm pieces and put them in the cup (11). The maximal
weight of the carrot should not exceed 150g. Add 250
ml of water.

» To switch the blender attachment (1) rotation off
release the button (3 or 4).

« After you finish the unit operation, take the power
plug out of the mains socket and remove the blender
attachment (1) by pressing the release buttons (2)
(pic. 1).
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ATTENTION!

- Do not remove the blender attachment (1) during
the unit operation.

- To avoid damaging the knives of the blender
attachment (1) do not process very hard products,
such as cereals, rice, coffee beans, hard cheese,
frozen food etc.

- If the foodstuffs are hard to chop with the blender
attachment (1), add some water, juice, liquor etc.

USING THE CHOPPER

Continuous operation time of the chopper
attachment should not exceed 30 seconds. Stop
using for at least 3 minutes between two operation
cycles.

« The attachment is used to chop meat, cheese, onion,
herbs, garlic, carrots, walnuts, prunes, vegetables
or fruit.

ATTENTION! Do not chop very hard products, such as
nutmegs, coffee beans, cereals, frozen food or ice.

PREPARING THE FOOD BEFORE CHOPPING:

* Remove bones, veins, cartilage and fat from meat.
Cut meat, cheese, onions, vegetables or fruit into
pieces approximately 60x20x20 mm in size. Maximal
weight of the meat should not exceed 200 g.

* Remove stems of herbs, shell nuts.
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CHOPPING

« Before assembling the chopper, make sure that the
power plug is not inserted into the mains socket.

» Place the chopper bowl (10) on a flat and steady
surface.

« «Install the upper chopper knife onto the lower one
and turn it clockwise until bumping, install the knives
(9) on the axis inside the bowl (10). If there is a
protection cover on the chopping knives (9), carefully
remove it.

Warning: the blades of chopping knives (9) are very

sharp! Always hold the chopping knives (9) by the

plastic end.

« Put the products into the bowl (10).
Note: do not switch the unit on with empty bowl (10).

» Place the geared lid (8) on the bowl (10) and rotate it
clockwise until bumping.

* Press on the locks (2) and install the motor unit on
the neck of the gear cover (8), make sure that the
motor unit is securely fixed. Install the motor unit
vertically and evenly (pic. 2).

« Insert the power plug into the mains socket.

» To switch on, press and hold down the button (4) «
))

+ When you press and hold the button (4) «@», you
can control the chopping knives (9) rotation speed by
turning the control knob (5).

« For operation at the maximal rotation speed, press
and hold down the (3) «TURBO» button.

» During operation hold the motor unit with one hand
and the chopper bowl (10) with the other hand.

+ Release the button (3 or 4) to switch off.

» After using the unit, wait until the chopping knives (9)
fully stops.

* Remove the power plug from the mains socket.

» Disconnect the motor unit from the geared lid (8) by
pressing the lock buttons (2) (pic. 2).

* Remove the geared lid (8) from the bowl! (10) by
turning it counterclockwise.

+ Carefully remove the chopping knives (9) from the
bowl (10) holding them by the plastic end.

» Take the chopped products out of the bowl (10).

The amount of products and the processing time:

Product Maximum weight Time
Meat 200g 30 seconds
Herbs 509 10 seconds

Almond 150 g 20 seconds

Cheese 100 g 10 seconds

Bread crumbs 80g 10 seconds

Onions 200g 20 seconds

Cookies 150 g 10 seconds

Soft fruit 200g 10 seconds




USING THE WHISK ATTACHMENT

« Continuous operation time with the whisk attachment
(7) should not exceed 30 seconds. Stop using for at
least 3 minutes between two operation cycles.

ATTENTION! Do not use the whisk attachment (7) to
knead tight dough (pic.1).

» Use the whisk attachment (7) only for beating egg
whites, making biscuit dough or for mixing ready
desserts.

Before installing the whisk attachment (7), make
sure that the power plug is not inserted into the
mains socket.

 Insert the whisk attachment (7) into the whisk gear
(6).

* Insert the whisk gear (6) into the motor unit, make
sure that the gear (6) and the whisk (7) are fixed
properly (fig. 3).

* Insert the power plug into the mains socket.

« Immerse the whisk attachment (7) into a suitable
bowl! with food. You can put the foodstuffs into the
cup (11).

« To switch the unit on, press and hold down the button
4) «@y.

+ When you press and hold the button (4) «®» you can
control the attachment rotation speed by turning the
control knob (5).

< For operation at the maximal rotation speed, press
and hold down the button (3) «TURBO».

» Release the button (3 or 4) to switch off.
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» After you finish using the unit, disconnect the power
plug from the mains socket, disconnect the whisk
gear (6) from the motor unit.

» Remove the whisk attachment (7) from the gear (6).

MASHED POTATO ATTACHMENT

Continuous operation time of the mashed potato
attachment (12) should not exceed 30 seconds.
Stop using for at least 3 minutes between two
operation cycles

+ Before installing the attachment (12), make sure that
the power plug is not inserted into the mains socket.

 Insert the attachment (12) into the motor unit, and
turn it counterclockwise as far as it will go, make sure
that the attachment (12) is fixed properly.

+ Insert the power plug into the mains socket.

+ Immerse the attachment (12) into the bowl with
boiled potatoes.

ATTENTION! When making the potato mash hold the
motor unit with the attachment (12) vertically.

» To switch the unit on, press and hold down the button
(4) «©».

+ When you press and hold the button (4) «@», you
can control the attachment rotation speed by turning
the control knob (5).

» For operation at the maximal rotation speed, press
and hold down the button (3) «TURBO».

* When you make potato mash, add warm milk or
some potato pot liquor.
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* Release the button (3 or 4) to switch off.

« After you finish the unit operation, take the power plug
out of the mains socket and remove the attachment
(12).

* Wash the lower part of the attachment (12), wipe the
outer part of the attachment (12) body with a damp
cloth. Do not immerse the attachment (12) into water
or other liquids.

CAPPUCCINATORE ATTACHMENT

Continuous operation time of the cappuccinatore
attachment (13) should not exceed 30 seconds. After
2 operation cycles, stop using for at least 3 minutes.

» The cappuccinatore attachment (13) is used only for
milk frothing.

« Before installing the attachment (13), make sure that
the power plug is not inserted into the mains socket.

 Insert the attachment (13) into the gear (6).

« Insert the gear (6) into the motor unit until the locks
(2) clicking and make sure that the gear (6) and the
attachment (13) are fixed properly (pic. 5).

* Insert the power plug into the mains socket.

» Put the attachment (13) into a suitable container with
cold milk or cream. You can put the foodstuffs into the
cup (11).

« To switch on, press and hold down the button (4) «@».

* When you press and hold the button (4) «©p, you can
control the cappuccinatore attachment (13) rotation
speed by turning the control knob (5).

For operation at the maximal rotation speed, press and
hold down the (3) «TURBO» button.

Release the button (3 or 4) to switch off.

After you finish using the unit, take the power plug out
of the mains socket, disconnect the gear (6) from the
motor unit by pressing the lock buttons (5) (pic. 5).
Remove the cappuccinatore attachment (13) from the
gear (6).

CLEANING

CAUTION! The blades of the chopping knives (9) are
very sharp and may be dangerous. Handle the chopping
knives (9) with extreme caution!

Remove the power plug from the mains socket after
using the unit.

Wash the whisk attachment (7), the chopping bowl
(10), the chopping knives (9), the cup (11) and the
cappuccinatore attachment (13) with warm water and
neutral detergent, rinse and dry them.

Rinse only the lower part of the blender attachment (1)
and the attachment (12), wipe the outer surface with a
slightly damp cloth. Do not fully immerse the blender
attachment (1) and the mashed potato attachment (12)
into water or any other liquids.

Wipe the motor unit, the geared lid (8) and the whisk
attachment gear (6) with a soft slightly damp cloth and
then wipe them dry.

After processing salty or sour products, it is necessary
to rinse the blender attachment (1) or the chopping
knives (9) with water immediately.



*  While possessing products with dyeing properties
(for instance, carrot or beetroot) the attachments and
bowls can get colored, wipe the attachments and the
bowls with a cloth, dampened in vegetable oil; after
that wash the attachments and bowls with a neutral
detergent, rinse and dry them.

* Do not immerse the motor unit, the gear (6), the
geared lid (8) into any liquids, do not wash them
under water jet or in a dishwashing machine.

« Do not use abrasives and solvents to clean the motor
unit body and the removable parts.

STORAGE

« Clean the unit parts before taking it away for long
storage.

« Do not wind the power cord around the motor unit.

« Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

DELIVERY SET

Motor unit — 1 pc.

Blender attachment — 1 pc.

Whisk gear — 1 pc.

Whisk attachment — 1 pc.

Geared lid — 1 pc.

Chopping knives — 2 pcs.

Chopping bowl — 1 pc.

Measuring cup — 1 pc.

Mashed potatoes attachment — 1 pc.
. Cappuccinatore attachment — 1 pc.
Instruction manual — 1 pc.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

* Power supply: 220-240 V, ~ 50-60 Hz
» Rated input power: 1500 W

* Cup-800ml

» Chopper bowl — 600 ml

RECYCLING

To prevent possible damage to the environment

or harm to the health of people by uncontrolled

waste disposal, after expiration of the service

life of the unit or the batteries (if included), do
mmmm Mot discard them with usual household waste,

take the unit and the batteries to specialized
stations for further recycling.

The waste generated during the disposal of products is
subject to mandatory collection and consequent disposal in
the prescribed manner.

For further information about recycling of this product apply
to a local municipal administration, a household waste
disposal service or to the shop where you purchased this
product.

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifi-cations not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years
The manufacturing date is specified in the serial number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply promptly
to the authorized service center.
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STABMIXER BR1256

Das Mixer-Set dient zum Zerkleinern, Mischen,
gemeinsamen Bearbeiten von fliissigen und
harten Nahrungsmitteln sowie zum Zubereiten von
Kartoffelpiiree.

BESCHREIBUNG

Stabmixeraufsatz
Aufsatzverriegelungstasten
Geschwindigkeitseinschalttaste « TURBO»
Geschwindigkeitseinschalttaste «@»
Drehgeschwindigkeitsregler
Schlagbesengetriebe

Schlagbesenaufsatz

Getriebedeckel des Zerkleinerers
Zerkleinerungsmesser

. Zerkleinerungsbehalter

. Becher

. Kartoffelpliree machen Befestigung
. Cappuccinatore-Aufsatz
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Abb. 4
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SICHERHEITSHINWEISE UND
BEDIENUNGSANLEITUNG

Bevor Sie das Gerat benutzen, lesen Sie zuerst
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spéateren Gebrauch auf.

* Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmafig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

* Missbrauch des Gerats kann zu seiner Stérung
fuhren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschadigen und ist kein Garantiefall.

» Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

ACHTUNG! Die kontinuierliche Arbeitszeit mit der
Aufsitze sollte 30 Sekunden nicht liberschreiten.
Nach 2 Betriebszyklen machen Sie eine Pause von
mindestens 3 Minuten.

« Es ist nicht gestattet, das Geréat draulen zu
benutzen.

« Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

< Schitzen Sie das Gerat vor StéRen, Stiirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

+ Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

« Benutzen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.
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Es ist verboten, das Gerat an den Orten, wo

Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Fllssigkeiten zu benutzen.
Benutzen Sie das Gerat in der Nahe von Spilbecken,
in Badezimmern und neben den Wasserbecken oder
anderen mit Wasser geflllten Behaltern nicht.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus,
erst danach holen Sie das Gerat aus dem Wasser
heraus. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerat priifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heilke
Oberflachen und scharfe Mobelkanten nicht berihrt.
Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie
das Gerat vom Stromnetz abtrennen, halten Sie
den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus der
Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss fiihren kann.

Beriihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

Vor der ersten Geratenutzung spilen Sie alle mit den
Nahrungsmitteln zu kontaktierenden abnehmbaren
Aufsatze und Behalter sorgfaltig durch.

Benutzen Sie nur die mitgelieferten Teile.

Beriihren Sie keine drehenden Gerateteile. Halten
Sie Haar oder frei hangende Kleiderstlicke vom
Drehbereich des Messers des Stabmixeraufsatzes
oder des Schlagbesens fern.



18|DE

Vergewissern Sie sich vor der Geratenutzung, dass
die Aufsatze richtig aufgestellt und befestigt sind.
Stellen Sie den Zerkleinerungsbehalter auf eine
ebene und standfeste Oberflache auf.

Legen Sie die Nahrungsmittel in den
Zerkleinerungsbehalter vor der Gerateeinschaltung
ein, es ist verboten, das Gerat ohne Nahrungsmittel
im Zerkleinerungsbehalter einzuschalten.

Kuhlen Sie heilRe Nahrungsmittel ab, bevor Sie sie in
den Zerkleinerungsbehélter einlegen.

Beachten Sie die Nahrungsmittelmenge und den
Flissigkeitenfilllstand im Zerkleinerungsbehalter.

Die Schneidkanten des Zerkleinerungsmessers und
des Stabmixeraufsatzes sind scharf und gefahrlich,
gehen Sie mit den Zerkleinerungsmessern und dem
Stabmixeraufsatz vorsichtig um.

Wenn das Zerkleinerungsmesser wahrend des
Betriebs stoppt, schalten Sie das Gerat aus,

ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
heraus, nehmen Sie den Getriebedeckel ab und
entfernen Sie das die Zerkleinerungsmesserdrehung
verhindernde Nahrungsmittel. Bei schwer drehendem
Zerkleinerungsmesser und Stabmixeraufsatz ist

es empfohlen, Wasser, Saft, Briihe usw. in den
Zerkleinerungsbehalter oder in den Behalter mit
verwendetem Stabmixeraufsatz einzugeben.
Nehmen Sie die Motoreinheit vom
Zerkleinerungsbehalter erst nach dem Abtrennen der
Motoreinheit vom Stromnetz ab.

Es ist nicht gestattet, den Zerkleinerungsbehalter und
den Messbecher in den Mikrowellenofen zu stellen.

Es ist nicht gestattet, die Aufsatze und die Behalter in
der Geschirrsplilmaschine zu waschen.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die als
Verpackung verwendeten Plastiktiiten nie ohne
Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Das Gerat ist nicht flir Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

Lassen Sie Kinder die Arbeitsflache, das
Gerategehause, das Netzkabel oder den Netzstecker
wahrend des Geratebetriebs nicht berthren.
Besondere VorsichtsmaRnahmen sind in den

Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.

Waéhrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fur
Kinder unzuganglichen Ort auf.

Dieses Gerat ist fur Personen (darunter Kinder)

mit Kérper-, Nerven- und Geistesstdrungen

oder Personen ohne ausreichende Erfahrung

und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich

unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen Uber die Nutzung des Gerats nicht
bekommen haben.

Prufen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels von
Zeit zu Zeit.



« Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

« Es ist nicht gestattet, das Geréat selbstandig
zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat
selbsténdig auseinanderzunehmen; bei der
Feststellung jeglicher Beschadigungen, sowie im
Sturzfall, trennen Sie das Gerat vom Stromnetz ab
und wenden Sie sich an einen Kundendienst.

« Um Beschéadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU INDUSTRIE- ODER LABORZWECKEN ZU
BENUTZEN.

VOR DEM ERSTEN BETRIEB

Packen Sie das Geréat aus und warten Sie
mindestens 3 Stunden, bevor Sie es bei einer
negativen Temperatur transportieren oder
bewahren.

» Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

« Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

» Lesen Sie die Sicherheitsmalnahmen und
Bedienungsempfehlungen durch.

DE |19

» Prifen Sie die Komplettheit.

+ Prufen Sie das Gerat auf Beschadigungen, wenn
es beschadigt ist, schlieen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

» Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Geréateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter ibereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Geréatebetrieb sind keine zusatzlichen
MaRnahmen erforderlich.

* Waschen Sie den Schlagbesenaufsatz
(7), den Zerkleinerungsbehalter (10), die
Zerkleinerungsmesser (9), den Becher (11), den
Cappuccinatore-Aufsatz (13) vor Gebrauch mit
warmem Wasser und neutralem Reinigungsmittel,
splilen Sie sie ab und trocknen Sie sie ab.

* Am Stabmixeraufsatz (1) und des
Kartoffelpireeaufsatzes (12) spiilen Sie nur den
Unterteil aus und wischen Sie die Aulenseite
mit einem leicht angefeuchteten Tuch ab. Es ist
nicht gestattet, den Stabmixeraufsatz (1) und des
Kartoffelplreeaufsatzes (12) ins Wasser oder jegliche
andere Flussigkeiten vollstandig einzutauchen.

+ Wischen Sie die Motoreinheit, den Getriebedeckel
des Zerkleinerers (8), das Schlagbesengetriebe (6)
mit einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch,
danach trocknen Sie sie ab.

ACHTUNG! Es ist verboten, den Stabmixeraufsatz
(1), die Motoreinheit, den Getriebedeckel (8), das
Schlagbesengetriebe (6), des Kartoffelplreeaufsatzes
(12), das Netzkabel und den Netzkabelstecker

ins Wasser oder jegliche andere Flussigkeiten
einzutauchen.
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NUTZUNG DES STABMIXERAUFSATZES

Die kontinuierliche Arbeitszeit mit dem
Stabmixerufsatz (1) sollte 30 Sekunden nicht
liberschreiten. Machen Sie zwischen zwei
Arbeitsgdngen eine Pause von mindestens 3
Minuten.

» Verwenden Sie den Stabmixeraufsatz (1) zum
Zubereiten von SoRRen, Mayonnaise, Fruchtpirees,
Sauglingsnahrung, zum Mischen verschiedener
Zutaten und zum Bearbeiten von Obst und Gemiise
mit einer ausreichenden Saftmenge.

Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen des
Stabmixeraufsatzes (1), dass der Netzstecker an die
Steckdose nicht angeschlossen ist.

» Setzen Sie den Mixeraufsatz (1) in die Motoreinheit
ein, bis die Verriegelungen (2) einrasten,
vergewissern Sie sich, dass der Aufsatz sicher
befestigt ist (Abb. 1).

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

» Tauchen Sie den Stabmixeraufsatz (1) in einen
Behalter mit Nahrungsmitteln, die Sie zerkleinern/
mixen mochten, ein, dafiir kénnen Sie den Becher
(11) benutzen.

ACHTUNG! Bei der Verarbeitung von Nahrungsmitteln

halten Sie die Motoreinheit mit dem Stabmixeraufsatz

(1) aufrecht. (Abb. 1)

* Um das Gerat einzuschalten, driicken und halten Sie
die Taste (4) «@». Benutzen Sie diesen Betrieb, um

flissige Nahrungsmittel zu mixen.

+ Beim Driicken und Halten der Taste (4) «®» kénnen
Sie die Aufsatzdrehgeschwindigkeit mit dem Regler
(5) einstellen. Benutzen Sie diesen Betrieb, um
flissige und harte Nahrungsmittel zusammen zu
bearbeiten.

» Fur die Héchstgeschwindigkeit driicken und halten
Sie die Taste (3) «TURBO».

Anmerkungen:

- legen Sie die Nahrungsmittel in den Behalter
vor der Gerateeinschaltung ein. Die Menge
der zu verarbeitenden Nahrungsmittel soll 2/3
des Fassungsvermdgens des Behalters nicht
Uberschreiten.

- vor dem Zerkleinern und Mischen ist es
notwendig, die Frichte zu schalen, ungenieRbare
Teile wie Samen zu entfernen, die Friichte in
15%15x15 mm grofRe Wiirfel zu schneiden, sie
in einen Behalter einzulegen und dann Saft oder
Wasser zu zugeben; die Maximalmenge soll 350
g fir Nahrungsmittel und 250 ml fir Wasser oder
Saft betragen.

- Es ist verboten, Gefriernahrungsmittel zu
zerkleinern oder zu mixen.

ACHTUNG! Wenn Sie hartes Gemise wie Karotte
zerkleinern, schneiden Sie die Karotte in kleine Stiicke
von 15%15 x15 mm und legen Sie sie in den Becher
(11) ein, dabei soll das maximale Karottengewicht 150
g nicht Uberschreiten, und geben Sie 250 ml Wasser
hinzu.



« Lassen Sie die Taste (3 oder 4) los, um die Drehung
des Stabmixaufsatzes (1) auszuschalten.

» Nach der Geratenutzung ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus und
nehmen Sie den Mixeraufsatz (1) ab, indem Sie die
Verriegelungstasten (2) driicken (Abb. 1).

ACHTUNG!

- Es ist verboten, den Stabmixeraufsatz (1) wahrend
des Betriebs zu entfernen.

- Um die Stabmixeraufsatzmesser (1) nicht
zu beschadigen, sollen keine sehr harten
Nahrungsmittel wie Getreide, Reis, Kaffeebohnen,
Hartkase, Gefrierprodukte usw. bearbeitet werden.

- Wenn die Nahrungsmittel mit dem
Stabmixeraufsatz (1) schwer zu bearbeiten sind,
missen Sie eine kleine Menge Wasser, Saft,
Brihe usw. hinzufliigen.

ZERKLEINERERBETRIEB

Die kontinuierliche Arbeitszeit mit dem
Zerkleinerungsaufsatz sollte 30 Sekunden
nicht liberschreiten. Machen Sie zwischen zwei
Arbeitsgéngen eine Pause von mindestens 3
Minuten.

« Der Aufsatz wird zum Zerkleinern von Fleisch, Kase,
Zwiebeln, Krauter, Knoblauch, Karotten, Walnisse,
Backpflaumen, Gemiise oder Obst verwendet.
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ACHTUNG! Es ist verboten, sehr harte Nahrungsmittel
wie Muskatnisse, Kaffeebohnen, Getreide sowie
Gefriernahrungsmittel oder Eis zu zerkleinern

VORBEREITUNG DER NAHRUNGSMITTEL VOR
DEM ZERKLEINERN:

» Entfernen Sie Knochen, Sehnen, Knorpel und Fett
vom Fleisch.

« Schneiden Sie Fleisch, Kase, Zwiebel, Gemiise
und Friichte in Stiicke ca. 60x20x20 mm groR.
Das maximale Fleischgewicht soll 200 g nicht
Ubersteigen.

+ Entfernen Sie Sténgel bei Krautern, schalen Sie
Nisse.

ZERKLEINERUNG

+ Vergewissern Sie sich vor dem Aufbau des
Zekleinerers, dass der Netzstecker an keine
Steckdose angeschlossen ist.

+ Stellen Sie den Zerkleinerungsbehalter (10) auf eine
ebene und standfeste Oberflache.

» Setzen Sie das obere Zerkleinerungsmesser auf
das untere und drehen Sie es im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag, setzen Sie die Messer (9) auf
die Achse im Inneren des Behélters (10). Wenn an
den Zerkleinerungsmesser (9) der Schutzdeckel
vorhanden ist, entfernen Sie ihn vorsichtig.

Achtung: Die Klingen der Zerkleinerungsmesser (9)

sind sehr scharf! Halten Sie die Zerkleinerungsmesser

(9) immer am Plastikendstuick.
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Legen Sie Nahrungsmittel in den Behalter (10) ein.

Anmerkung: schalten Sie das Gerat mit dem leeren
Behalter (10) nicht ein.

Setzen Sie den Getriebedeckel (8) auf den Behalter
(10) und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag.

Driicken Sie die Halterungen (2) und setzen Sie die
Motoreinheit an das Fullrohr des Getriebedeckels (8),
vergewissern Sie sich, dass die Motoreinheit sicher
befestigt ist. Stellen Sie die Motoreinheit senkrecht
und ohne Verkantungen auf (Abb. 2).

Stecken sie den Netzstecker in die Steckdose ein.
Firs Einschalten driicken Sie und halten die Taste
(4) «@».

Beim Driicken und Halten der Taste (4) «@» kénnen
Sie die Geschwindigkeit der Zerkleinerungsmesser
(9) durch Drehen des Reglers (5) einstellen.

Fir die Arbeit im Maximalgeschwindigkeitsbetrieb
driicken und halten Sie die Taste (3) «TURBO».
Halten Sie die Motoreinheit wahrend des

Betriebs mit einer Hand und halten Sie den
Zerkleinerungsbehalter (10) mit der anderen Hand
fest.

Zum Ausschalten lassen Sie die Taste (3 oder 4) los.
Nach der Nutzung des Geréts warten Sie ab, bis die
Zerkleinerungsmesser (9) vollstandig stoppen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
heraus.

Trennen sie die Motoreinheit vom Getriebedeckel (8)
ab, indem Sie die Sperrtasten (2) driicken (Abb. 2).

* Nehmen sie den Getriebedeckel (8) vom Behalter
(10) durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn ab.

» Nehmen Sie die Zerkleinerungsmesser (9) aus dem
Behélter (10) vorsichtig heraus, indem Sie sie am
Plastikendstiick festhalten.

+ Nehmen Sie die zerkleinerten Nahrungsmittel aus
dem Behalter (10) heraus.

Nahrungsmittelmenge und deren Bearbeitungszeit:

Nahrungsmittel Maximales Gewicht Zeit

Fleisch 200g 30 Sek.
Krauter 50g 10 Sek.
Mandel 150 g 20 Sek.
Kase 100g 10 Sek.
Zwieback 80g 10 Sek.
Zwiebel 200g 20 Sek.
Geback 150 g 10 Sek.

Weiche Friichte 200g 10 Sek.

NUTZUNG DES
SCHLAGBESENAUFSATZES

Die kontinuierliche Arbeitszeit mit dem
Schlagbesenaufsatz (7) sollte 30 Sekunden
nicht liberschreiten. Machen Sie zwischen zwei
Arbeitsgdngen eine Pause von mindestens 3
Minuten.



ACHTUNG! Es ist nicht gestattet, den
Schlagbesenaufsatz (7) zum Anriihren des festen Teigs
zu benutzen.

» Der Schlagbesenaufsatz (7) wird nur zum Schlagen
von Eiweil}, zum Zubereiten von leichtem Teig oder
zum Mischen von fertigen Desserts verwendet.

Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen des
Schlagbesenaufsatz (7), dass der Netzstecker an die
Steckdose nicht angeschlossen ist.

+ Setzen Sie den Stabmixeraufsatz (7) in das
Schlagbesengetriebe (6) ein.

« Setzen Sie das Schlagbesengetriebe (6) in die
Motoreinheit ein und drehen Sie es entgegen dem
Uhrzeigersinn, vergewissern Sie sich, dass das
Getriebe (6) und das Schlagbesen (7) fest befestigt
sind (Abb. 3).

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

« Tauchen Sie den Schlagbesen (7) in einen
geeigneten Behalter, in den Sie die Nahrungsmittel
gelegt haben, ein. Sie kénnen die Nahrungsmittel in
den Becher (11) einlegen.

* Um das Gerat einzuschalten, driicken und halten Sie
die Taste (4) «@».

« Beim Driicken und Halten der Taste (4) «@»ksnnen
Sie

« die Drehgeschwindigkeit des Schlagbesens mit dem
Regler (5) einstellen.

« Fur die Hochstgeschwindigkeit driicken und halten
Sie die Taste (3) «TURBO».
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» Lassen Sie die Taste (3 oder 4) zum Ausschalten los.

» Nach der Geratenutzung ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose heraus, trennen Sie das
Schlagbesengetriebe (6) von der Motoreinheit ab,
indem Sie das Getriebe (6) im Uhrzeigersinn drehen.

+ Nehmen Sie den Schlagbesenaufsatz (7) aus dem
Getriebe (6) heraus.

KARTOFFELPUREE MACHEN BEFESTIGUNG

Dauerbetrieb Zeit sollte nicht mehr als 1 minute,
wiahrend die Kartoffel Maische Herstellung Anlage
(12). Machen Sie mindestens eine 3-miniitige Pause
zwischen den Betriebszyklen.

+ Achten Sie vor der Installation des Anhangs (12)
darauf, dass der Netzstecker nicht in die Steckdose
gesteckt wird.

+ Legen Sie die Befestigung (12) in die Motoreinheit
und drehen Sie Sie gegen den Uhrzeigersinn, so weit
es geht, stellen Sie sicher, dass die Befestigung (12)
richtig fixiert ist.

+ Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Den Anhang (12) mit Salzkartoffeln in die Schiissel
geben.

ACHTUNG! Beim Zubereiten von Kartoffelpiree halten
Sie die Motoreinheit mit dem Aufsatz (12) senkrecht
(Abb. 4).

« Um das Gerat einzuschalten, driicken und halten Sie
die Taste (4) «@» gedriickt.
Wenn Sie die Taste (4) «®@» driicken und halten,
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kénnen Sie die Drehzahl durch drehen des
regelknopfes (5) Steuern.

« Fur den Betrieb mit der maximalen Drehzahl,
driicken und halten Sie die Taste (3) « TURBO».

» Wenn Sie Kartoffelpliree machen, fligen Sie warme
Milch oder etwas kartoffeltopf Likor hinzu.

« Lassen Sie die Taste (3 oder 4) zum Ausschalten los.
» Nachdem Sie das Gerat beendet haben, nehmen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose und entfernen

die Befestigung (12) im Uhrzeigersinn (Abb.4).

* Waschen Sie den unteren Teil der Anlage (12),
wischen Sie den aufieren Teil der Anlage (12) Korper
mit einem feuchten Tuch. Den Anbau (12) nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten Tauchen.

CAPUCCINATORE-AUFSATZ

Die kontinuierliche Arbeitszeit mit dem
Cappuccinatore-Aufsatz (13) sollte 30 Sekunden
nicht liberschreiten. Machen Sie nach zwei
Arbeitsgdngen eine Pause von mindestens 3
Minuten.

» Der Cappuccinatore-Aufsatz (13) wird nur zum
Aufschaumen von Milch benutzt.

« Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen des
Aufsatzes (13), dass der Netzstecker an keine
Steckdose angeschlossen ist.

« Setzen Sie den Aufsatz (13) in das Getriebe (6) ein.

« Setzen Sie das Getriebe (6) in die Motoreinheit ein,
bis die Halterungen (2) einrasten, vergewissern Sie

sich, dass das Getriebe (6) und der Aufsatz (13)
sicher befestigt sind (Abb. 5).

+ Stecken sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

» Senken Sie den Aufsatz (13) in einen geeigneten
Behalter, in den Sie gekihlte Milch oder Sahne
gegossen haben. Sie kdnnen die Nahrungsmittel
auch in den Becher (11) geben.

+ +Zum Einschalten driicken Sie und halten Sie die
Taste (4) «©@».

* Wenn Sie die Taste (4) «®@» driicken und gedrickt
halten, kénnen Sie die Drehgeschwindigkeit des
Cappuccinatore-Aufsatzes (13) durch Drehen des
Reglers (5) einstellen.

+ Fir die Arbeit im Maximalgeschwindigkeitsbetrieb
driicken und halten Sie die Taste (3) «TURBO».

» Zum Ausschalten lassen Sie die Taste (3 oder 4) los.

» Nach der Nutzung des Gerats ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose und trennen Sie das
Getriebe (6) von der Motoreinheit durch Dricken der
Sperrtasten (2) ab (Abb. 5).

+ Nehmen Sie den Cappuccinatore-Aufsatz (13) aus
dem Getriebe (6) heraus.

REINIGUNG

ACHTUNG! Die Klingen der Zerkleinerungsmesser
(9) sind sehr scharf und gefahrlich. Gehen Sie mit der
Zerkleinerungsmesser (9) sehr vorsichtig um!

» Nach der Nutzung des Gerats ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose.
* Waschen Sie den Schlagbesenaufsatz



(7), den Zerkleinerungsbehalter (10), die
Zerkleinerungsmesser (9), den Becher (11), den
Cappuccinatore-Aufsatz (13) mit warmem Wasser
und neutralem Reinigungsmittel, spllen Sie sie ab
und trocknen Sie sie ab.

Waschen Sie nur den unteren Teil des
Stabmixeraufsatzes (1) und des Aufsatzes (12),
wischen Sie die Auenflache mit einem leicht
angefeuchteten Tuch ab. Tauchen Sie den
Stabmixeraufsatz (1), den Aufsatz fir Kartoffelpiree
(12) ins Wasser oder in jegliche anderen
Flissigkeiten vollstéandig nicht ein.

Wischen Sie die Motoreinheit, den Getriebedeckel
(8), das Getriebe des Schlagbesenaufsatzes (6)

mit einem weichen leicht angefeuchteten Tuch ab,
danach trocknen Sie sie.

Nach der Verarbeitung gesalzener oder saurer
Nahrungsmitteln missen Sie die Stabmixeraufsatz
(1) oder die Zerkleinerungsmesser (9) sofort mit
Wasser abspiilen.

Bei der Zerkleinerung von Nahrungsmitteln mit
starken Farbeigenschaften, z.B. Karotte oder Riben,
kénnen sich die Aufsatze oder die Behalter farben,
wischen Sie die Aufsatze und die Behalter mit
einem mit Pflanzendl angefeuchteten Tuch, danach
waschen Sie die Aufsatze und die Behalter mit einem
neutralen Waschmittel, spllen und trocknen Sie
diese ab.

Es ist nicht gestattet, die Motoreinheit, das

Getriebe (6) und den Getriebedeckel (8) in
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jegliche Flissigkeiten einzutauchen, sowie diese
unter dem Wasserstrahl zu spilen und in der
Geschirrspiilmaschine zu waschen.

* Zum Reinigen des Motoreinheitsgehauses und der
abnehmbaren Teile diirfen keine Schleifreinigungs-
und Lésungsmittel verwendet werden.

AUFBEWAHRUNG

* Reinigen Sie die Gerateteile, bevor Sie das Gerat flr
langere Zeit lagern.

* Wickeln Sie das Netzkabel tiber die Motoreinheit
nicht auf.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

1. Motoreinheit — 1 Stk.

2. Stabmixeraufsatz — 1 Stk.

3. Schlagbesengetriebe — 1 Stk.
4. Schlagbesenaufsatz — 1 Stk.

5. Getriebedeckel — 1 Stk.

6. Zerkleinerungsmesser — 2 Stk.
7. Zerkleinerungsbehalter — 1 Stk.
8. Becher — 1 Stk.

9. Aufsatz fir Kartoffelpiree — 1 Stk.
10. Cappuccinatore-Aufsatz — 1 Stk.
11. Bedienungsanleitung — 1 Stk.
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TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

« Stromversorgung: 220-240 V, ~ 50-60 Hz
* Nennleistungsaufnahme: 1500 W

» Becher - 800 ml

« Zerkleinerungsbehalter — 600 ml

ENTSORGUNG

Um mogliches Schaden fir die Umwelt

oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Gerat

I und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabfallen nicht
weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung uber.

Die bei Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre
Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Stérungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.




BJNIEHOEP BR1256

BneHaepHbI HaGop NpegHa3HaYeH Ans u3Mensye-
HUS, NnepeMeLlMBaHUA, COBMECTHOW 06paboTKu Xua-
KMX M TBEPAbIX NPOAYKTOB, a TaKke ANsl NPUroToB-
neHus KapTtodenbHOro niope.

OMNMUCAHUE

1.
2.
3

Hacapgka-6nengep

KHonku dmkcaTopa Hacagok

KHonka BKMoYeHs MakcMmarnbHOW CKOPOCTH
«TURBO»

KHorka BkmioueHnst «@»

Perynatop ckopocTv BpalleHus

PepnykTop Hacagku-BeHuvka
Hacapgka-BeHumnk

Kpbiluka-peaykTop u3aMens4mtenst
Hoxu-namensumtenu

. EMKOCTb namenvunTena

CrakaH

. Hacapka gns kaptodenbHoro nrope
. Hacapka kanyunHatop
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MEPbI BE3OMACHOCTU U PEKOMEHOA-
LN NO IKCMNYATALUU

Mepen ucnonb3oBaHWeM YCTPOMCTBA BHMMATENbHO
O3HaKOMLTECh C PYKOBOACTBOM MO 3KCMyaTaumm,
nocre NpoYTEeHUs1 COXpPaHUTe ero Ansi UcCnonbL3oBa-
HUA B Gyaywiem.

Vicnonb3yiiTe yCTPOWCTBO TOMBbKO MO €ro NpsiMomy
Ha3HaYeHWIo, KaK N3MOXEHO B AaHHOW UHCTPYKLIMW.
HenpasunbHoe obpalleHne ¢ yCTPOMCTBOM MOXeT
NPVBECTU K €ro Nonomke, NpUYNHeHUto Bpeaa
nonb30BaTesto UK ero UMYLLECTBY U He ABNSeTCs
rapaHTUiHbIM cry4aem.

Y6enuTech, 4To paboyee HanpsKeHne yCTPOMCTBa,
yKa3aHHOe Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HanpsKeHUo
areKkTpoceTy.

BHUMAHMUE! Bpems HenpepbiBHON paboTkl C Ha-
cagkamu He AomkHo npeBbiwaTh 30 cekyHA. Mocne
2 uuknoB paboTbl, AenanTe nepepbiB He MeHee 3
MUHYT.

3anpeLlyaeTcs UCNONb30BaTb YCTPOUCTBO BHE
NOMELLEHWNA.

He pekomeHayeTcs Ucnonb3oBaTh YCTPOWCTBO BO
BpeMsi rpo3bl.

ObGeperaiiTe yCTPONCTBO OT YAAPOB, NAAEHW, BU-
6paumii U MHBIX MEXaHUYECKUX BO3OENCTBUN.

He ocTtaBnsiite yCcTpocTBO, BKIIOYEHHOE B CETh, 6e3
npucmorTpa.

He ncnonb3ayiite yCTpoWCTBO B HENOCPEACTBEHHON
6rM30CTH OT HarpeBaTenbHbIX MPUOOPOB, UCTOUHMKOB
Tenna unu oTKPbITOro NNameHu.

3anpeLyaertcs UCnonb3oBaTh YCTPONCTBO B MECTAX,
e MCnonb3ayloTCA UMK PacbINATCS adpo3onu,

a Takke BONM3n OT nerkoBocnnaMmeHsoLLXCs
KNOKOCTEN.

He ncnonb3yiiTe yCTpOUCTBO BOIM3M OT KYXOHHOMN
PaKoBMHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okono 6accenHos
VNN Apyrux EMKOCTEN, HANONMHEHHbIX BOAOMN.

Ecnu ycTpoiicTBo ynano B BoAY, HEMeANeHHO BblHbTE
BUIKY LLHYpa NUTaHWsi N3 3NeKTPUYeCcKoi po3eTku, 1
TOJSIbKO NOCHE 3TOr0 MOXHO A0CTaTh YCTPOMCTBO M3
BoAbl. O6paTnTeCh B CEPBUCHBIN LIEHTP Ans ocMoTpa
VNN PeMOHTa YCTPOIACTBa.

He ponyckaiite, 4To6bl WWHYP NUTaHUSI Kacancs rops-
YKX MOBEPXHOCTEN M OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
OTkIoYaliTe yCTPOWCTBO OT 3MIeKTPOCETH nocne
MCronb3oBaHNs Unu nepes YMcTkon. Mpu oTkniove-
HWKM YCTPOCTBA OT ANEKTPUYECKON CETU AepXnTechb
3a BUNKY LUHYpa NMUTaHUSA U akkypaTHO BbiHbTE €€

13 3NeKTPUYECKON PO3ETKMN, HE TAHWUTE 3a LLUHYP
NUTaHUSi — 3TO MOXET NPUBECTU K €ro NoBPEXAEeHNI0
1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblkaHue.

He npwvkacanTtech k kopnycy yCTPONCTBA, K LUHYPY
NUTaHUS U K BUNKE LLIHYpa NMUTaHWUs MOKPbIMMK
pykamu.

Mepen nepBbIM UCMIONb30BAHVEM YCTPOWCTBA TLLA-
TenbHO NPOMONTE BCEe CbEMHbIE Hacaakun U EMKOCTH,
KoTopble ByayT KOHTaKTUPOBaTL C NPoAYKTaMM.
Mcnonb3yiite Tonbko AeTanu, KoTopble BXOAsAT B
KOMMMEKT NoCTaBKu.



He npukacantech k BpallarowmnmMesa Aetansm ycTpon-
ctBa. He pgonyckaiite nonagaHusi Bonoc unu cBo6oaHo
BUCSLLMX ANEMEHTOB OAEXAbl B 30HY BPaLLEHNsI HOXeN
Hacagku-brnenzepa unm BeHumKka.

Mepen vcnonb3oBaHVeM ycTpoiicTBa ybeauTtecs, YTo
HacafKu yCTaHOBMeHbI MPaBUIbHO U 3adKCUPOBaHbI.
YcTaHaBnvBanTe EMKOCTb M3MENbYMTENS Ha POBHYIO U
YCTOMYMBYIO MOBEPXHOCTb.

MomeLllaiite NpoAyKThl B EMKOCTb M3MeNbYNTeNs Ao
BKIMIOYEHMS YCTPOWCTBA, 3anpeLuaercs BKovaTb
YCTPOWCTBO, €CNN B EMKOCTN N3MENBYUTENS HET
NpOayKTOB.

Oxnaxpgavite ropsiyme NpoaykTbl Npexae, 4em nomec-
TUTb X B EMKOCTb M3MENBYNTENSI.

CnepuTe 3a KONUYECTBOM NMPOAYKTOB, MOMELLEH-

HbIX B EMKOCTb U3MEMNbYUTENS M YPOBHEM HaNUTbIX
XKUAKOCTEN.

PexyLume KpoMKy HOXeNR-U3MenbunTens n Hacaa-
Kn-6rieHepa ocTpble ¥ NPEACTaBISAT OMACHOCTb,
obpalaiTecb C HOXXaMU-U3MENLYUTENS U Hacag-
KoW-BreHaep OCTOPOXHO.

Ecnu Bo Bpemsi paboTbl Nnpon3oLuna ocTaHoBKa HO-
XeW-M3Mens4nTens, BbIKIOYNTE YyCTPOWUCTBO, BbIHETE
BUMKY LLIHYpa NUTaHUS U3 3reKTpU4eckon po3eTku,
CHUMUTE KPbILLIKY-PeAyKTOp W yAanute npoaykT,
MeLLaloLWMin BpaLLEeHUIO HOXeN-n3meneimTens. Mpu
3aTpyAHEHUN BpaLLEeHUs HOXet-n3mensinTens u Ha-
capku-bneHpepa pekomeHgyetcs 4o6aBuTb B EMKOCTb
N3MensYnTeNs UM B EMKOCTb, B KOTOPOIN MUCMONb3yeT-
cs Hacaaka-bnenaep, Boay, Cok, oTBap 1 T.A.
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CHMMaTb MOTOPHBIA 610K ¢ EMKOCTU U3MenbYnTens
MOXHO TOJIbKO MOCHE OTKMIOYEHNSt MOTOPHOro Brioka
OT 3N1eKTPUYECKON CeTU.

3anpelyaetcs nomeLate EMKOCTb U3MENBINTENS U
MEpPHbI CTakaH B MUKPOBOMHOBYHO MeYb.

He nomelyate Hacagku 1 EMKOCTU B NOCYAOMOEY-
HYHO MaLLMHY.

M3 coobparkeHuin 6esonacHoCcTu AeTel He ocTaB-
nATe NONUITUIIEHOBbLIE NaKeTbl, UCNONb3yeMble B
KavecTBe ynakoBku, 6e3 Hagsopa.

BHUMAHME! He paspelainTte getam urpatb ¢ nonu-
3TUNEHOBBLIMU NAKETaMM UMK YMAKOBOYHON NIEHKOM.
OnacHocTb yaylwbs!

YCTPONCTBO He MpeAHa3Ha4YeHo Ans MCMoNb30BaHUs
[eTbMU.

OcyLlecTBnsinNTe HaA30p 3a AeTbMU, YTOGbI HE
[OMNYyCTUTb UCMOMb30BaHUS YCTPONCTBA B KavecTBe
UrPYLLKK.

He pa3speluaite aeTam npukacaTtbes k paboyen
NOBEPXHOCTW, K KOPMYCYy YCTPOWCTBA, K LUHYpY nuTa-
HWS UMK K BUIIKE LUHYPa NUTaHUsi BO Bpemsi paboThbl
yCTPOWCTBA.

ByabTre ocobeHHO BHUMaTENbHbI, €Cnn NobnmnsocTn
oT paborTatoLLero ycTponcTea HaxoasaTcs AeTh unm
nmua ¢ orpaHMYeHHbIMM BO3MOXHOCTSIMU.

Bo Bpems paboTbl 1 B nepepbiBax Mexay paboynmmn
LMKnamm pasmeLlante yCTpoMCTBO B MecTax, Hefo-
CTYMHbIX ANS AeTen.

Mpnbop He npegHasHayeH ANS UCMONb30BaHNA N-
Luamu (Bkntoyas Aeten) C NOHKEHHbIMU (OU3NYECKM-
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MW, NCUXMYECKUMMN UINN YMCTBEHHBIMU CMOCOGHOCTSI-
MW, UMK NPU OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa UMW 3HAHWIA,
€CIN OHW He HaxoaATCS MOA KOHTPOSIEM UMW He
NPOVHCTPYKTUPOBAHbI NNLOM, OTBETCTBEHHbBIM 33 UX
6e3onacHocTb, 06 Ncnonb3oBaHUM npubopa.

» [lepuoamnyeckn nposepsiTe LENOCTHOCTb LUHYpa
nuMTaHus.

+ [Npu noBpexaeHnu LWHypa NUTaHKs ero 3amMeHy,

BO n3bexaHne onacHoCTH, AOMKHbI NPOU3BOANTL
M3roTOBUTENb, CEpBUCHan cryx6a unu nogobHbIi
KBanMuUMpoBaHHbIA NepcoHarn.

« 3anpeLlaeTcs caMoCTOATENbHO PEMOHTUPOBATH
yCTpOWCTBO. He pa3bupaiite ycTpoiiCTBO CamocTo-
ATENbHO, MPU BO3HUKHOBEHUM Mi0BbIX HEUCNpaBHO-
CTen, a Takke rnocrne nageHust yCTporucTBa OTKIO-
ynTe ero OT ANEKTPOCETU U OBPaTUTECH CEPBUCHbIN
LieHTp.

* Bo nsbexaHvie NoBpexaeHnin nepeBo3nTe YCTPOn-
CTBO B 3aBOJCKOM YNaKOBKe.

» XpaHuTe yCTPOWCTBO B CYXOM MPOXNagHOM MecTe,
HeJOCTYMNHOM Ans AeTel U NoAen C orpaHUYeHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU.

YCTPOUCTBO MPEOHA3HAYEHO TONbLKO ANs

BbITOBOIO UCMOJIb30BAHUSA, 3AMPELLIAETCS

UCMNONb30BATb YCTPOMCTBO B KOMMEPYEC-

KUX UNN NABOPATOPHBbIX LIENAX.

NEPEQ NEPBbIM UCTOJIb3OBAHUEM

Mocne TpaHCMOPTUPOBKMN MU XPaHEHUS YCTPOW-
CTBa Npv oTpuuaTenbHON TeMnepaType, pacna-

KynTe ero u nofoxaute He MeHee 3 4YacoB nepen
“cnonb3oBaHUEM.

PacnakyiTe ycTpocTBO 1 yaanute Bce ynakoBoY-
Hble MaTepuarnbl.

CoxpaHuTe 3aBOACKYIO yNaKoBKy.

O3sHakombTech ¢ Mepammn 6e30nacHOCTU 1 PeKOMEH-
AauusMu no aKcrnnyatauum.

MpoBepbTe KOMMNeKTaLumto.

OcMOoTpUTE YCTPONCTBO Ha HanMuyve NoBpeXaeHni,
Npu HanM4Mn NOBPEXAEHWI He BKNoYanTe ero B
ceTb.

Y6eauTech, YTO yKasaHHbIe NapameTpbl HanpsXkeHns
NUTaHNs yCTPOWCTBA COOTBETCTBYIOT NapameTpam
anekTpuyeckon cetu. MNpu ncnonb3oBaHUM YCTPOWA-
CTBa B 3MEKTpUYecKoi ceT yactoTon 60 Il H1Kaknx
[OMNONHUTENbHBLIX AENCTBUIA He TpebyeTcs.

[Mepen ncnonb3oBaHMEM yCTPOMCTBA NPOMONTE
HacafKy-BeHuViK (7), Yawy namensumtens (10), Ho-
Xun-uamenountens (9), ctakaH (11), Hacagky-kanyym-
HaTop (13) Ténnon Boaow ¢ HelTpanbHbIM MOKOLLMM
CpeACTBOM, OMOMOCHWTE M NPOCYLUMTE.

Y Hacagku-6nengepa (1) u Hacagku ans kaptodens-
Horo ntope (12) NpoMbIBanTe TOMbKO HKHIOW YacTb,
BHELLIHIOK MOBEPXHOCTb MPOTPUTE Crierka BnaxHow
TKaHbto. 3anpeLlaeTcs NONMHOCTLIO NorpyxaTh Hacaa-
Ky-6neHgep (1) n Hacagky Anst KapTodensHOro nope
(12) B BOAY MnNK NtoBble Apyrne XnaKocTu.
MoTOPHBIN BrOK, KPbILLKY-PeayKTop U3Mens4uTenst
(8), pemykTOp Hacagku-BeH4mKa (6) NpoTpuTe Mar-
KOV, crerka BMnaxkHOW TKaHbio, NOCrne Yero BbITpuUTe
Hacyxo.



BHUMAHMUE! 3anpelyaetcsi norpyatb Hacaaky-6neH-
aep (1), MOTOPHbI BroK, KPbILLKY-peaykTop (8), peayk-
TOp Hacagku-BeH4uKa (6), Hacaaky Anst kapToenbHoro
ntope (12), WHyp NUTaHUS 1 BUNKY LLUHypa NUTaHUS B
BOAY Unu niobble Apyrue XuakocTu.

NCNONb30BAHUE HACAKWU-BNTIEHOEPA

BpeMsi HenpepbIBHOM paboTkl ¢ Hacagkon-6nexHae-
pom (1) He gomxkHoO npeBbiwaTbh 30 cekyHa. Mexpay
ABYMsi paGounMu LMKNamu Aenaiite nepepbIiB He
MeHee 3 MUHYT.

» Hacagky-6nengep (1) ucnonb3ayiTte ans npurotosne-
HUS1 COyCOB, MaioHe3a, (OPyKTOBbIX MOPe, AETCKUX
cMeceil, CMeLUMBaHNSA pa3HOO6Pa3HbIX UHTpeaneH-
TOB, ANs nepepaboTku ppyKTOB 1 OBOLLEN, coaepKa-
LUMX [OCTaTOYHOE KOMUYECTBO CoKa.

« [epep ycTaHoBKoW Hacadku-6neHaepa (1) ybeom-
Tecb B TOM, YTO BUMKa LUHYpa NMUTaHUS He BCTaBreHa
B 9MEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

* BcraBbTe Hacaaky-6neHaep (1) B MOTOPHbIN Grok
0o cpabaTbiBaHus mkcaTopos (2), ybeamtech B
HagéxHoM dmkcauum Hacagku (puc.1).

» BcraBbTe BUNKY LUHYypa NUTaHWSA B 3NEKTPUYECKYIo
po3eTky.

« [Morpysute Hacagky-6neHgep (1) B EMKOCTb C Mpo-
AyKTamu, KOTOopble Bbl XOTUTE N3MenbiuTh/nepeme-
LaTb, MOXXHO MOMECTUTb NPOAYKTbI B cTakaH (11).

BHUMAHME! Npu nepepaboTke NpoaykToB AEpPXUTE
MOTOPHbIN 6rok ¢ Hacagko-6neHaepom (1) BepTukans-
Ho (puc. 1).
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* NS BKIIOYEHUS HAXXMUTE 1 yAepXXUBaANTE KHOMKY (4)
«@». VcnonbayiiTe 3TOT pexum paboTel AN CMeLLm-
BaHWS XUOKUX NPOAYKTOB.

* [pu HaxaTum n yaepxxanum kHonkm (4) « @y Bel
MOXeTe perynmpoBaTtb CKOPOCTb BpaLLEHNS Hacaakn
nosopoToMm perynsitopa (5). Micnonbayiite atoT
pexum paboTbl AN nepepaboTku XMAKNX U TBEPAbIX
NPOAYKTOB.

+ [1ns paboTbl B pexvme MaKkCHMarbHOWM CKOpoCTH
HaxmuTe 1 yaepxusanTe kHonky (3) « TURBO».

Mpumeyanus:

- MpOAyKTbl MOMELLATCA B EMKOCTb 10 BKIOYe-
Hus ycTpoiicTBa. O6BEM NepepabaTbiBaeMbIxX
NpoaYyKTOB HE AOIMKEH NpeBbiwaTh 2/3 oT 06béma
EMKOCTH, B KOTOPOW OHU NepepabaTtbiBatoTcs.

- nepep U3Merb4eHVEM U CMeLLBaHNEeM Heobxoam-
MO O4MCTUTL PPYKTbI OT KOXYpPbI, yAanNUTb HEChE-
[o6Hble YacTu, Takme Kak KOCTOYKM, nopesaTb
dpyKTbI KyBUkamMu paamepom okono 15x15x15
MM, MOMECTUTb KX B EMKOCTb, 3aTeM 406aBUTb
COK MUnu BoAy, MakcumarbHbIi 06bem NpoayKToB
He gorkeH npesblwatb 350 r 1 250 mn BoAbI N
coka.

- 3anpeLuaeTcs usmerns4aTb UM CMELLMBATb 3aMO-
POXeHHble NPOAYKTHI.

BHUMAHME! Npun namens4eHnn TBEPAbIX OBOLLEN,
HanpyvMep, MOPKOBM, HAapeXbTe MOPKOBb Ha Mefnkue
Kycouku 15x15%x15 mm 1 nomectute ux B ctakaH (11),
npy 3TOM MaKCUMMarsbHblii BEC MOPKOBMW HE JOIHKEH
npeBbiwatb 150 r, n gobasste 250 Mn BOAbI.
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* [ns BbIKNOYEHWS BpaLLeHWst Hacaaku-bnexHaepa (1)
oTnycTMTE KHOMKY (3 nnu 4).

» [Mocne 3aBepLueHns paboTbl BbIHETE BUMKY LIHYpa
MUTaHUS U3 3NEKTPUYECKON PO3ETKN U CHUMUTE
Hacapgky-6neHaep (1), HaxaB Ha KHOMKu dukcaTopa
(2) (puc. 1).

BHUMAHMUE!

- Bo Bpemsi paboThl 3anpeLlaeTcs cCHUMaTh Hacaa-
Ky-bnengep (1).

- Bo usbexaHve nospexaeHns Hoxew Hacaaku-6neH-
nepa (1) 3anpeluaercst nepepabatbiBaTh O4EHb
TBEpAbIe NPOAYKTHI, TAKWE Kak Kpyrbl, pUc, 3épHa
Kodpe, TBEpAbIE COPTa Chipa, 3aMOPOXKEHHbIE
npoAayKTbl 1 T.N.

- Ecnu Bo Bpems pabotbl ¢ Hacagkon-6neHaepom (1)
BO3HMKaIOT TPYAHOCTU B U3MENBYEHNN NPOAYKTOB,
Heobxoanmo 006aBUTL HEBOMbLLOE KONMMYeCcTBO
BOABI, COKa, OTBapa 1 T.M.

NCMNONb30OBAHUE U3MENBYNUTENA

Bpemsi HenpepbIBHOW PaboThl C HacaaKkon u3mernb-
yuTenem He AOMKHO NpeBbiwaTh 30 cekyHa. Mexay
ABYMsi paboyumu LuMKnamu Aenante nepepbiB He
MeHee 3 MUHYT.

» Hacagka ucnonb3syetcsi Ans u3Mens4eHns Msica,
cbipa, Nnyka, Tpas, YeCHOKa, MOPKOBMU, rPELIKUX OPEXOB,
YepHOCnuBa, OBOLLEV UK PPYKTOB.

BHUMAHME! 3anpelyaetca namensyarb 04eHb TBEPAbIE

NPOAYKTbI, TaKNe Kak MyCKaTHbIN opex, 3épHa Kode,

3naku, a Takke 3aMOPOXXEHHbIE NPOAYKTbI MW NéA.

NOArOTOBKA NPOAYKTOB NEPEQ U3MENBYE-
HUEM:

YnanuTe n3 Msica KOCTU, JKWIbl, XPSILLY U XKUP.
HapexbsTe Msico, cbip, NyK, OBOLLM UM GOPYKTbI
Kycoukamu npubnuantensHo 60x20x20 mm. Makcu-
ManbHbI BEC MsiCa He JOMKeH npesbiwaTtb 250 T
YpanuTe y TpaB cTebnu, O4NCTUTE OPEXM OT CKOp-
nynbl.

W3MENbYEHUE

Mepep c6opkoi n3menbuuTENns ydbegmrechb B TOM,
4YTO BUSIKa WWHYPA NUTAHUS He BCTABMEHa B 3MeKTpU-
YeCKyIo pOo3eTKy.

YcTaHoBWUTe EMKOCTb M3MenbynTens (10) Ha poBHYO
1 YCTOMYMBYIO MOBEPXHOCTb.

YcTaHOBUTE BEPXHUIN HOX-U3MENBINTENS HA HDKHUIA
1 NOBEPHUTE €ro Mo YacoBOW CTperike A0 ynopa,
ycTaHoBUTE HOXU (9) Ha ocb BHYTPK émkocTy (10).
[Mpn HanWunM Ha Hoxax-n3menbunTens (9) saWwmnTHON
KPbILLKK, COBMIOAAs OCTOPOXHOCTb, CHUMUTE €€.

BHuMaHue: nessusi Hoxen-namenbunTens (9) oveHb
ocTpble! Becerga gepxute Hoxu-namensuntens (9) 3a
NNacTMaccoBbI XBOCTOBMK.

MomecTtuTe NpoaykThl B €émMKoCTb (10).

MpumeyaHue: He BKMKOYaNTe YCTPONCTBO C MyCTON
émkocTbto (10).

YcTaHoBWTE KPbILLKY-peaykTop (8) Ha émkocTb (10) n
rnoBepHUTE €€ Mo 4acoBOW CTpernke Ao ynopa.
HaxmuTe Ha cdukcaTtopsl (2) n yctaHoBUTE MOTOP-
HbI B1IOK Ha rOpPNoOBUHY KpbILLKKU-peaykTopa (8),



ybeanTech B HAAEXHOW rKcaLmMmy MOTOPHOrO Grioka.
YcTaHaBnmBanTe MOTOPHbI 6ok BepTukansHo 1 6es
nepekocoB (puc. 2).

BcTaBbTe BUMKY LUHYpa MUTaHUS B MEKTPUYECKYHO
po3eTKy.

[INs BKIIOYEHNSI HAXXMUTE 1 yaepXuBaniTe KHOMKY

(4) «©».

Tpn HaxaTnn 1 yaepxkanun kHonki (4) «@», Bol mo-
XeTe perynmpoBaTb CKOPOCTb BpaLLEHUs HOXelt-n3-
menbuntens (9) nosopotom perynsartopa (5).

[ina paboTbl B pexunmMe MakcMmarnbHOW CKOPOCTH
HaXxMuTe 1 yaepxwvsanTe kHonky (3) « TURBO».

Bo Bpems paGoTbl AEPXKUTE MOTOPHBIN BrI0K OQHOM
pykoWn, a éMkocTb usmeneuntens (10)- npuaepxvisan-
Te ApYrovi pykou.

[ns BbIKNOYEHUS OTNYCTUTE KHOMKY (3 unu 4).
Mocne ncnonb3oBaHWst yCTPOWCTBa AOXANTECH NOI-
HOW OCTaHOBKM BpaLLeHUst HoXen-u3menvimTens (9).
BbIHbTE BUNKY LUHYpa MUTaHUS U3 3IEKTPUYECKON
po3eTKu.

OTcoeanHUTe MOTOPHbIA BIIOK OT KpbILLKW-peayKTopa
(8), HaxxaB Ha kHoOMKM chukcaTopa (2) (puc. 2).
CHuMUTE KpbILWKy-peaykTop (8) ¢ émkoctm (10),
NoBepHYB €€ NPOTWB YacoBOW CTPENKY.

Cobntofasi OCTOPOXKHOCTb, BbIHLTE U3 EMKoCTH (10)
HOXKW-3menbunTens (9), Aep>kack 3a NnacTmMacco-
BbIl XBOCTOBUK.

V3Bneknte n3amenb4€HHblE NPOAYKTbI U3 EMKOCTMU
(10).
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KonuyecTBO NpoayKTOB U BpeMsi X nepepaboTku:

MpopykT MakcumanbHbiii Bec Bpewms
Msco 2001 30 cek
Tpasbl 501 10 cek
MuHpans 150 r 20 cek
Colp 100 r 10 cex
Cyxapu 80r 10 cek
TNyk 2001 20 cek
MeveHbe 150 10 cek
Msirkue ppykTbl 2001 10 cek

NCNONIb30OBAHUE HACAOKNU-BEHYUKA

Bpemsi HenpepbIBHOW paboThbl C HacaAKON-BeH4U-
koM (7) He AomxkHo npeBbiwaTtb 30 cekyHA. Mexay
ABYMsi pabouMMM LMKNaMK aenaiTte nepepbiB He
MeHee 3 MUHYT.

BHUMAHME! 3anpelyaetcs ncnonb3oBaTb Hacad-
Ky-BEHUMK (7) Ans 3aMeLLMBaHUA KpyToro TecTa.

» Hacagka-BeHuuK (7) ucrnonbayeTcs TonbKo Ans B36u-
BaHUs SU4HOTO Gernka, NPUroTOBMNEHWs NETKOro TecTa
VNN ANsi nepeMeLLnBaHusi roTOBbIX 1€CEPTOB.

+ [Mepepn ycTaHoBKOW Hacaaku-BeH4uka (7) ybeautech
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B TOM, 4TO BUMKA LUHypa NUTaHWs He BCTaBreHa B
3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

BcTaBbTe Hacagky-BeHUMK (7) B pedyKTop BeHunka
(6).

BcraBbTe peaykTop BeHumka (6) B MOTOPHbIN 6ok A0
cpabaTtbiBaHUs hMKcaTopoB (2), ybeamtecb B Hagex-
Hou coukcaumn pegyktopa (6) n BeHuuka (7) (puc. 3).
BcTaBbTe BUMKY LUHYpa MUTaHUs B MEKTPUYECKYHO
po3eTky.

Onyctute Hacagky-BeHYMK (7) B NoAXOAsALLYyo EM-
KOCTb, B KOTOPYIO Bbl nomecTunu npoayktel. MoxHO
NoMecTUTb NPOAYKTbI B cTakaH (11).

[INsi BKIIOYEHWSt HAXXMUTE 1 yAepXuBaiiTe KHOMKY
4) «@» .

Mpwy HaxaTU 1 yaepxxaHum KHonku (4) «@» Bol
MOXeTe perynmpoBaTb CKOPOCTb BpalleHUs Hacaz-
Ku-BEHYMKa NOBOPOTOM perynsatopa (5).

[ins paboTbl B pexvime MakcMMarnbHO CKOPOCTH
HaxxmuTe 1 yaepxusante kHonky (3) «TURBO».

[INSA BbIKMIOYEHNS OTNYCTUTE KHOMKY (3 unu 4).
Mocne ncnonb3oBaHNs yCTPONCTBA BbIHLTE BUIIKY
LUHYypa NUTaHWUS U3 ANIEKTPUYECKON pO3eTku, oTcoe-
OVHUTE peaykTop BeH4Yuka (6) oT MoTopHoro 6noka,
Ha)aB Ha KHorMku cpukcatopa (2) (puc. 3).

BbiHbTE Hacaaky-BeHuwK (7) n3 pegykropa (6).

+ TMepepn ycTaHoBkoW Hacaaku (12) ybeautecs B TOM,
YTO BWIIKa LIHYpa NUTaHUsi He BCTaBMeHa B ANeKTpu-
Yeckyto po3eTky.

» BcraBbTe Hacagky (12) B MOTOPHBIN Griok (8o cpa-
6aTbiBaHUS mKCaTopoB (2), ybeamTech B HaAEXHON
dhukcaumm Hacaakm (12).

+ BcraBbTe BUIIKY LUHYpa NUTaHWs B 3IEKTPUYECKyto
pO3eTKy.

+ TMorpyanTe Hacaaky (12) B EMKOCTb C OTBapPHbLIM
kapTodenem.

BHUMAHME! MNpu npurotoBneHum kaptodensHoro

nope AepXute MOTOPHBbIV 6ok ¢ Hacaakown (12) BepTu-

KanbHo (puc. 4).

NS BKIIOYEHUSI HAXKMWUTE U YOEpXKUBANTE KHOMKY
(4) «©p».

+ [pun HaxaTUm 1 yaep>xaHUm KHomku (4) «©p», Bei
MOXeTe perynmpoBaTb CKOPOCTb BpaLLeHUsi Hacaakn
nosopoToMm perynsitopa (5).

+ [ins paboTbl B pexvme MakCHMarbHOWM CKOpOCTH,
HaxmuTe 1 yaepxusanTe kHonky (3) «TURBO».

+ Bo Bpems npurotoBneHuns kaptodensHoro nope
nobaenaiiTe NogorpeToe MOMoKo UK KapTodenbHbIi
otBap.

+ [1ns BbIKMIOYEHUA OTNyCTUTE KHOMKY (3 unu 4).

+ o 3aBepLUeHno paboTbl BbIHLTE BUSIKY LUHYpa Nii-

HACA[KA 51 KAPTO®ENbBHOIO MIOPE TaHWS U3 ANEKTPUYECKON PO3ETKU, CHAMUTE HacaaKy
(12), HaxaB Ha KHorku dmkcaTopa (2) (puc. 4).
Bpems HenpepbIBHOM paboThl C HacaaKon Ans Kap- + [pomoiiTe HIKHIOKW YacTb Hacaaku (12), HapyxHyo
TodhenbHoro niope (12) He AOMKHO NpeBbIWaTh 30 yacTb Kopryca Hacagku (12) npoTpuTe BrnaXHOW Tka-
cekyHa. Mexay ABymMsA pabounMMu Lmknamm genawrte HblO, 3anpeLLaeTcsi MOMIHOCTBIO NOrpyXaTb Hacaaky

nepepbIB He MeHee 3 MUHYT. (12) B BOAY MM APYrUE XNAKOCTY.



HACALOKA-KAMYYUHATOP

Bpemsi HenpepbIBHOW Pa6oThl ¢ HacagKon-Kany4u-
HaTopoMm (13) He AomkHO NpeBbIWaTh 30 CeKyHA.
Mocne AByx LUuknoB paboTkl, AenanTe nepepbIB He
MeHee 3 MUHYT.

Hacapgka-kanyunHatop (13) ncnonb3syercs TOnbko
Ans B30MBaHWS MOMOYHOM MEHKM.

Mepen ycTaHoBkow Hacagdku (13) ybeautechb B ToM,
YTO BUSIKa LUHYpa NUTaHUsS He BCTaBMeHa B dneKTpu-
YeCKYI0 PO3ETKY.

BcraBbTe Hacaaky (13) B peaykTop (6).

BcTtaBbTe penykTop (6) B MOTOpHBIV 6riok Ao cpaba-
TbiBaHWUSA dmkcaTopos (2), ybeautecb B HagexHowM
dukcaumum peayktopa (6) u Hacaakm (13) (puc. 5).
BcTaBbTe BUMKY LUHYpa MUTaHUs B MEKTPUYECKYIO
po3eTky.

OnycTuTe Hacaaky (13) B noaxoasiLyto éMKOCTb,

B KOTOPYO Bbl HANWUMM OXNaXAEHHOE MOMOKO MIn
cnvekn. MoXHO NOMeCTUTbL NPOAYKTLI B cTakaH (11).
[InNsi BKIIOYEHWSI HAXXMUTE 1 yAepXuBaiTe KHOMKY
(4) «©».

TpY HaXaTn 1 yaepkanun kHonki (4) «@», Bol
MOXeTe perynmpoBaTb CKOPOCTb BpaLLEeHUs Hacamku
kany4uHatop (13) noBopoTom perynsatopa (5).

[ina paboTbl B pexunmMe MakcMmarbHOW CKOPOCTH
HaxMuTe u yaepxwvsanTe kHonky (3) « TURBO».

[ns BbIKMNOYEHUSI OTNYCTUTE KHOMKY (3 unu 4).
Mocne ncnonb3oBaHKs yCTPONCTBA BbIHLTE BUIIKY
LUHYypa NUTaHWUS 13 SNEKTPUYECKON PO3eTku, oTcoe-
OvHUTEe peaykTop (6) oT MOTopHOro 6rnoka, Haxxas Ha
KHOMKK cprkcaTopa (2) (puc. 5).
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» BbIHbTEe Hacaaky-kany4uHatop (13) n3 peagykropa (6).
YUCTKA

BHUMAHMUE! Jle3Bus Hoxel-nameneimtens (9) oveHb
OCTpble 1 MOTyT NPeACTaBnATb onacHocTb. Obpaluaii-
TeCb C HOXamu-namensuutens (9) KpanHe 0CTOPOXHO!

+ [locne “cnonb3oBaHKs YCTPOICTBA BbIHLTE BUIKY
LUHYpa NMUTaHUS U3 BNIEKTPUYECKON PO3ETKN.

» [lpomonTe HacaaKy-BeH4YMK (7), Yally n3menb4nTens
(10), HoXmn-n3meneunTens (9), crtakax (11), Hacap-
Ky-kanyuunHatop (13) Ténnon Bofol ¢ HelTparnbHbIM
MOIOLLMM CPEACTBOM, OMOMOCHUTE W NPOCYLUUTE KX.

* Y Hacagku-bnengepa (1) u Hacagku (12) npombisaii-
Te TONbKO HIDKHIOK YacTb, BHELLIHIOK NMOBEPXHOCTb
nNpoTpuUTE Crierka BNaxHou TkaHblo. 3anpeLyaercs
NOSHOCTBIO NOrpyKaTb Hacaaky-6nexaep (1), Hacaa-
Ky Ans kapTocdensHoro nope (12) B Bogy nnu niobble
Apyrve XnaKocTy.

* MoTopHbI 6roK, KpbILLKY-peaykTop (8), peayktop
Hacafku-BeH4uka (6) NpoTpuTe MSrkoii, cnerka
BMaXKHOW TKaHbO, MOCIE Yero BbITPUTE HACYXO.

+ [locne nepepaGoTky CONEHbIX UMK KACTbIX NPOAYK-
TOB HE0BXOAVMMO cpa3sy OMONOCHYTb BOAO Hacaa-
Ky-6nengep (1) unu Hoxu-nameneumTens (9).

XPAHEHUE

+ [Mepen Tem, kak ybpaTb YCTPOWNCTBO Ha ANUTENbHOE
XpaHeHWe, NPoBeanTe YNCTKY AeTarneit yCTpoicTsa.

+ 3anpeLlaeTcs HamaTbiBaTb LWHYP NUTaHWS Ha MOTOpP-
HbliA Brok.
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* XpaHuTe yCTPOMCTBO B CyXOM MPOXfagHOM MecTe,
HeJOCTYMNHOM Ans AeTel U Nofen C orpaHNYeHHbIMA
BO3MOXHOCTSIMY.

KOMMNEKT MNOCTABKMU

MoTopHbIf 6rok — 1 WwT.
Hacagka-6nengep — 1 wr.
PenykTop BeHunka — 1 WwT.
Hacapka-BeHunMK — 1 wrT.
Kpblwka-pegyktop — 1 wT.
Hoxu-namensumtens — 2 wr.
EmkocTb namensumntens — 1 wr.
CrakaH — 1 wr.

. Hacapka ons kaptodenbHoro niope — 1wT.
0. Hacapka-kany4mHaTtop — 1 wr.
1. WHcTpykumst — 1wt

220NN~

TEXHUWYECKMWE XAPAKTEPUCTUKU

« OnektponuTaHue: 220-240 B, ~ 50-60 Ny

* HomuHanbHasi notpebnsemas mowHocTb: 1500 BT
« CrakaH — 800 mn

+ EmkocTb usmensuntenst - 600 mn

YTUNN3ALUA

YT06bI NPEOTBPaTUTL BO3MOXHbIV Bpes,
OKpYy>aloLLEen cpeae Unm 300poBbio
TtoAelt OT HEKOHTPOIMPYEMON YyTUnn3aLmm
OTXO[0B, NOCNE OKOHYaHNSi CPOKa CIYObl
. YCTPOWCTBA UMW 311eMEHTOB nMTaHmMs (ecrn
BXOASAT B KOMMMEKT), He BbibpackiBaiTe 1x
BMecTe C 0ObI4YHbIMM BbITOBBIMY OTXOAAMU, NepeaanTe
npmbop 1 anemMeHTbl NUTaHWS B CNeLuanu3vpoBaHHble
NYHKTBI AN AanbHeiLei yTunmaaumm.

OTxoAbl, 06pasytoLmecst Npy yTUnu3aumm n3genum,
noanexar obasarensHomy cbopy ¢ nocneaytoLlein
yTUnm3aumen B yCTaHOBIIEHHOM MOpsiAKe.

[ns nonyyYeHns 4ONONHUTENbBHON MHopMaLmn 06
yTURN3aLMn 4aHHOro nNpodykTa obpaTutech B MECTHbIV
MyHULMNanuTeT, cnyx6y yTunusauum 6uIToBbIX OTXOA0B
1Ny B MarasuH, rae Bbl npnobpenu gaHHbIN NPOayKT.

MpousBoanTenb coxpaHseT 3a coboit NpaBo n3me-
HATb AM3aliH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKNe xapakTe-
PUCTVIKK, He BNUsOLLME Ha obLMe NpuHLMNLI paboTbl
ycTpoiicTa, 6e3 npeaBapuTeNbHOrO yBEAOMIIEHNS.

Cpok cnyx6bl ycTponcTBa — 3 roaa
[aTta npon3BoACTBa yka3aHa B CEpUNHOM HoMepe.

B cnyyae obHapyxeHus kKaknx-nmbo HemcrnpaBHOCTEW
HeobxoaMMo 06paTUTLCA B aBTOPU3MPOBAHHbIN CEpPBUC-
HbIV LEHTP.




BINEHOEP BR1256

BneHaepnik XXUHaK KaTTbl XXaHe CyWbIK eHiMaepai
Gipre ycakrayfa, apanacTtbipyfa, eHaeyre, COHbIMEH
KaTap kapTon e36eciH xacayra apHanfaH.

OMUCAHMUE

KoHablpma-bnengep

KoHabipma GekiTkiliHiH Tyiimenepi
«TURBO» xbingamabifblH Kocy 6atblpMachl
XbingamaplrsiH kocy Gatbipmacs! «@»
AHanapIpy XbiNnAaMAbIFbIHbIH peTTeriLi
BynFayblW-KOHAbIPMAaChIHbIH, PeayKTopbl
Bynraybllw-KoHAbIpMa

YcakTarblILTbIH Kaknak-peaykTopbl
¥cakTarblLL-NblaK

. ¥cakTarblLl CbIbIMAbBINbIFbI

CrakaH

. KapTton e36eciHe apHanfaH KoHObIpMa
. Kanyuunatop cantamacel

39



13-




KZ |41

@@

-

Cyp. 4 Cyp.5



42| KZ

KAYINCI3AIKWAPANAPBIKOHE MAUOATA-
HY BOUbIHLWA H¥CKAYIbIK

KypbinfbiHbl Nnanganady angbiHaa nanganaHy
HYCKayJbIFbIH MYKUSIT OKbIN WbIFbIHbI3, OKbIFaH COH,
Gonalwakra naMaanaHy ywiH cakran KOWbIHbI3.

*  KypbinfbiHbl OCbl HyckaynblkTa 6asHaanfaHaai, OHblH
Tikenen makcatbl OoMbIHLIA FaHa nanaanaHbiHbI3.

*  KypbInfbiHbl AypbIC KonaaHb6ay oHbIH Oy3binyblHa,
XoHe naiianaHyllbifa Hemece OHbIH MyTKiHe 3UsH
KEenTipyre akenyi MyMKiH XaHe Keninaik xaraanbl
6onbin TabbinManabl.

« BatTaHbana kepceTinreH KypbinfFbiHbIH XYMbIC
KepHeyi aneKTp XeniCiHiH kepHeyiHe Callkec eKkeHiHe
KO3 XKETKI3iHi3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! KoHabipmanapMeH y3aikcis
XYMbIC yaKbITbIHbIH Y3aKTbifbl 30 CeKyHATaH
acnaybl Tuic. EKi XXyMbIC LMKNbIHaH COH, kemiHge 3
MUHYT y3inic XacaHbl3.

*  KypbInfblHbl YR-XanaaH TbiC Xepae nanganaHyra
TbIAbIM canbiHagbl.

* Haisaran kesiHae KypbinfFblHbl NanganaHy yCbiHbI-
Maunabl.

*  KypbinfbiHbl COKKbIAAH, KynayaaH, AipinaeH xeHe
6acka fa MexaHviKanblk acepriepaeH CakTaHbI3.

* XKenire KocblnFaH KypbinfFbiHbl kapaycbl3 kanabip-
MaHbI3.

*  KypbInfbiHbl Xbly kKe3aepiHiH, XbINMbITy acnanta-
PbIHbIH HEMeCe allblK OTTbIH Tikenen xaHblHAa
nanganaHtaHbI3.

KypbinfbiHbl @dpo3onbdap naitaanaHbinartelH Hemece
LaLlbIpanTbIH XXeprepae, coHjan-aK Te3 TyTaHaTblH
CyVibIKTbIKTapFa aKblH Xeprepae naaanaxyra Tblit-
bIM canblHagbl.

KypbInfFbiHbI ac Y pakoBUHACKIHA XaKblH, XXYbIHATbIH
6enmene, 6accenHaep Hemece H6acka aa cy ToNnThbl-
pbififaH ChiibiMAbINbIKTApFa XakblH Xepae nanganaH-
6aHbI3.

Erep kypbInfbl CcyFa Kynan ketce, Aepey KyaTTaHablpy
6ayblHbIH aLLacklH 3MeKTP Po3eTKacblHaH CypbIHbI3,
cofaH KeuiH FaHa KypbInfFbiHbl CyAaH anbin LWbiFyFa
6onagbl. KypbinfbiHbl TEKCEPTY HEMEeCe XeHAeTY YLUiH
CepBWC opTarnblfblHa XYTiHIHi3.

KyatTaHapipy 6aybl bicTbIK 6eTTepre xaHe >xuhasgblH
OTKip KMeKTepiHe TUIIH 6onabipMaHb!3.

KypbinfbiHbl NanganaHebin 6onfFaHHaH KeniH Heme-

ce Taszanay angbliHAa 3neKTp XKeniciHeH COHAIPIHi3.
KypbInfFbIHbI 9NEKTP XeniCiHeH axbipaTkaH Kesae Tek
KyaTTaHabIpy 6aybiHbIH allacbiHaH yCTaHpl3 )aHe OHbl
AMeKTp po3eTkacblHaH abaiinan LWblfapbiHbI3, KyaTTaH-
Ablpy 6ayblHaH TapTnaHbi3 — 6y OHbIH 3aKbIMAaHYbI-
Ha aKenyi XaHe Kbicka TyMbIKTanybiH TyAbIPYbl MyMKiH.
Kypbinfbl kopnycelHa, KyaTTaHablpy 6ayblHa xaHe
KyaTTaHabIpy 6aybiHbIH allacblHa Cyrbl KOMbIHbI36eH
TUICNeH;|3.

KypbinfFbiHbl anfal nanganaHy angbliHaa eHimaepmeH
Ty#iceTiH, 6apnbIk LWeLinmeni kKoHAbIpManap MeH
ChlIibIMABIbIKTAPAbI XKaKchinarn XyblHbI3.

YKeTkisiniM XubIHTbIFbIHA KipeTiH BenLwekTepai FaHa
nanganaHblHbI3.

KypbInfFbiHbIH aiHanbIn xatkaH benwekrepiHe
Tuicnexis. brneHpgep-KkoHABIPMACh MbllLAFbIHbIH HEMeCe



GynFayblLbiHbIH aliHanaTbiH aMarbiHa LWaLThIH,
HemMece KWiMHiH canbblparaH anemMeHTTepi TycyiHe
on 6epmMeHis.

KypbinfFbiHbl Nanganady anabiHaa KoHabipManapabiH
OYPbIC OpHaTbINFaHbIHA XaHe bekiTinreHairiHe ke3
JKETKI3iHi3.

¥caKkTarblLL CbINbIMABIbIFbIH TETIC XaHe TypaKTbl
6eTke opHanacTbIpbIHbI3.

¥cakTafbIlW CbIbIMAbIbIFbIHA OHIMAEPAI KYPbINFbIHbI
KOCKaHfa AeNiH canblHbI3, erep ycakTasblLl Cbli-
bIMAbINbIFLI iLWiHAE eHiIMaep 6onmaca, KypbinFbIHbI
KOCyFa ThbliibiM carnblHaAbl.

blcTbIK eHiIMAepai ycakTaFbIlW ChiibIMAbINbIFbIHA
canapaaH 6ypbiH onapbl cankbiHAaTbIHbI3.
YcakTarblLL CbIbIMAbINbIFbIHA CanblHFaH eHiMaep
MernLepi MeH KyibinFaH CyMbIKTbIKTbIH AeHreniH
BakblnaHbI3.

YcaKTarbILU-MbILIAKTbIH )X8He KOHAbIpMa-6rneH-
OepaiH Keckill xuekTepi eTKip xaHe kayin TeHaipeai,
yCaKTafbILL-MNbILIAKTbI XXaHEe KOHObIpMa-6neHaepai
abaiinan ycTaHpI3.

Erep >yMmbIC ke3iHAe NblluakTapablH aHanybl ToKTa-
ca, KypblFbIHbI OLWIPiHI3, po3eTkaaaH KyaTTaHabipy
6aybiHbIH allacklH CybIpbIHbI3, kKaknak-peaykTopabl
LUeLin arnblHbI3 XeHEe YCaKTarblLL-MbILLIAKTAPAbIH, aii-
HanyblHa Kegepri KenTipreH eHiMai anbin TacTaHbI3.
YcakTarblLU-MbILIAKTbIH XXaHe KOHAbIpMa-6rneHaepain
anHanybl KUblHAAFaH Ke3ae, yCaKTarblll CblibIM-
OblnblfbiHA Hemece KoHabIpMa-6neHaep nanaana-
HbINATbIH CbIMbIMABINbIK iLWiHE CY, WbIPbIH, KanHaTna
XoHe T. 6. Kocy yCbIHbINaapl.
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MoTop 6rnorbiH 3NeKTp XeniCiHEH axblpaTkaHHaH
KeWiH faHa, ycaKTaFbll CblbIMABIbIFbIHAH MOTOP
6norbIH Wetin anyra 6onagbl.

¥cakTarblll TOCTaFaHbl MEH erLleyill cTakaHabl Mu-
KPOTOSKbIHABI NELLKe canyFa ThiMbIM canbiHagbl.
KoHAbIpFbinap MeH CbinbIMABIKTapAb! biAbIC XYY
MalUMHACbIHA canvaHbi3.

BananapgblH kayincisgiri ywid kantama peTiHae nai-
[anaHbinaTblH, NONUITUIEH NakeTTepai kaaaranay-
CbI3 KanablpMaHbI3.

HA3AP AYOAPDbIHbI3! bananapra nonuatuneH
nakeTTepiMeH Hemece KanTama ynzipiMeH oriHayFa
pykcat eTneris. TyHWwbIFy Kayni 6ap!

Kypbinfbl 6ananapapiH, naaanaHybliHa apHanvaraH.
KypbinfbiHbl OMbIHLLLIK PeTiHAe naganaHyblH 6om-
Oblpmay yuwiH, 6ananapapl kagaranaHqpl3.

Kypbinfbl XyMbiC icTen TypFaHaa 6ananap KyMbic
6eTiHe, KypbInFbl KOpnycbiHa, KyaTTaHablpy 6aybiHa
HeMece KyaTTaHablpy 6aybiHbIH allackliHa TUicyiHe
pykcat 6epmeH;3.

Erep xyMmbIC icTen TypraH KypbinfFbiHbIH MaHbiHAA
6Gananap Hemece MyMKIHAIKTEPI LIeKTeyni agamaap
6onca, oHaa epeklle HasapAa 60mMbIHbI3.

XKyMbIC iCTey yaKbITbIHAA XOHE XXYMbIC LMKNaepi
apacblHAafbl y3inictepae KypbinfblHbl 6ananapmbiH
KOnbl XXETNENTIH Xepae opHanacTbipbiHbI3.

Acnan aeHe, Xyvke Hemece caHa MyMKIHAIKTepi
TemeHAeTinreH TynranapapiH (bananapapl koca)
nanganaHyblHa apHanvaraH, CoHaan-ak erep
onappablH Taxipnbeci Hemece 6Ginimi 6onmaca, erep
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onap 6akpinaH6aca Hemece onapabliH Kayinciaairi
YLWiH xayan 6epeTiH TynFameH acnanTbl Nanganany
Typanbl HyckaynblkTap 6epinmece.

» KyaTTaHablpy 6aybiHbIH BYTiHAIMNH Me3riniMeH Tek-
cepin oTbIpbIHbI3.

« KyaTtaHgpipy 6aybl 3akbiMaaHFaHaa kayin Tyasipmay
YLUiH OHbl AaliblHAAYLLbI, CEPBUCTIK KbIBMET HEMECe
6anamansl 6inikTi MamaH aybICTbIpybl TUIC.

*  KypbInfblHbl ©3AiriHi3AEH XeHAeyre TbiibIM canblHa-
Obl. KypbinfbiHbl 63 6eTiHi36eH BerekTemMeHi3, kes-
KenreH akaynblktap nanga 6onfaH kesae, coHpai-ak
KYPbINFbl KynaraHHaH KeRiH, OHbl 3neKTp XeniciHeH
aXblpaTbIHbI3 XXOHE CEPBUC OpTasbIfblHA XYTiHIHI3.

+  KypbinfbiHbiH 3aKbiMAaHybIH GonabipMay YLUiH 3aybIT
KanTamacblHAa TacbiManaaHbl3.

*  KypbInfFHbl carkblH XaHe Kyprak, GananapaplH xeHe
MYMKIHAIr WekTeyni agamaapabiH, Konbl XXeTnenTiH
Xepae cakTaHbI3.

K¥PbINFbl TEK T¥PMbICTbIK MAALOANAHYFA AP-
HATFAH, K¥PbINFbIHbl KOMEPLUANBIK HEMECE
3EPTXAHATbIK MAKCATTAPOA MAAOATNAHYFA
ThIWbIM CANbIHAABI.

ATNFALL PET NTANOANY ANObIHOA

KypbInfbiHbI Kepi TemnepaTypaaa TacbiMangaraH-
HaH Hemece caKTaFaHHaH KeWiH OHbl KanTamaaaH
WbIFapbiHbI3 XaHe NnaWaanaHyabiH angbiHaa 3
cafFaTTaH KeM eMec yaKbIT KYTiHi3.

KypbinfbiHbl kKanTamanaH LUblFapbiHbI3 XaHe Gaprblk
KanTama matepuangapblH XOWbIHbI3.

3aybIT kanTaMacblH cakTan KoMbIHpI3.

Kayincisgik wapanapbl MeH nanganaHy Hyckayna-
PbIMEH TaHbICbIHbI3.

YKuHakTanbIMblH TEKCEPIHI3.

KypbinfFbiHbl 3aKbIMAaHybIHA KaTbICTbl TEKCEPIN
anblHpI3, 3aKkbIMAaHybl bonFaH xaraanaa oHbl xernire
KOCnaHpI3.

KypbInfFbIHbIH KOPCETINMEH KyaTTaHabIpy KepHeyi
napametpnepi anekTp xeniciHiH napameTpnepiHe
CouKec KeneTiHiHe Ke3 eTkisiHi3. Kypanabl 60 'y
XKMIiniKTeri anekTp xenicinae nanganaxfaHaia, eLkaH-
[an KocbiMLLA 8peKeT Tanan eTinvenai.

KypbInfbiHbl NanganaHap angpiHaa warnkarbiw
cantamaHbl (7), ycakTafbiLl CbiibIMAbINbIFbIH (10),
yCaKTafbILW-NbIWaKTbI(9), cTakanabl (11), kanyunHa-
Top KoHAbIpMachkIH (13) GeliTapan xyfbilw 3aTbl 6ap,
XKbINbl CYMEH LUabIHbI3 XXaHE KypraTblHbI3.
Brenaep-koHabipamacklHbIH (1) xaHe kapTon
esbeciHe (12) apHanfaH koHAbIpMa TeMeHri 6eniriH
FaHa XyblHbl3, CbIPTKbI GETIH Can AbIMbIN MaTaMeH
cypTiHi3. KoHabipama-6neHpepai (1) xeHe kapton
esbeciHe (12) apHanfaH KoHAbIpMa CyFa Hemece
Ke3-kenreH 6acka CyMbIKTbIKTapFa canyfa ThbiibiM
canblHagbl.

MoTopnblk 6rokTbl, yCaKTaFbILLTbIH peayK-
TOp-KaKnarblH (8), bynFaybIl KOHABIPMAChIHbIH pe-
OYKTOpPbIH (6) con AbIMKbIN, )KyMcak MaTaMeH cypTin,
COAaH KeniH KypfFaTbin CypTiHi3.



HA3AP AYAAPbIHbI3! Konabipama-6nexaepai (1),
MOTOpIbIK BMOKTbI, peAyKTop-KaknakThbl (8), bynfaybiLu
KOHAbIPMaCbIHbIH pefyKTopbIH (6), kapTon e3beciHe (12)
apHanfaH koHabIpMa, KyaTTaHablpy 6aybiH XeHe KyaT-
TaHAbIpy 6ayblHbIH allacklH CyFa HemMece Kes-KernreH
6acka cyiibIKTbIkTapFa 6aTbipyFa ThibIM canbiHaabl.

CANTAMA-BIIEHAEPAOI MAAOANAHY

BneHpgep-cantamacbimeH (1) y3aikci3 Xymbic ictey
yakbITbl 30 ceKyHATaH acnaybl Tuic. Eki xymbic
LUMKIbIHaH KeWiH kem gereHae 3 MUHYT y3inic
)acaHbI3.

» KoHnablpma-6nengepai (1) Ty3abikTap, ManoHes,
XeMic nopeci, bananap KocnanapbiH AanbliHaay
YLWiH, 8p TYPMi UHrpeAMeHTTepAI apanacTbipy YLUiH,
XKETKINIKTI Mernwepae WhlpblHbl 6ap xemictep MeH
KOKeHICTepAi eHaey YLUiH navganaHbiHbI3.

Konpbipma-6nenpepai (1) opHaty anabiHAa Kyat-
TaHAbIpY 6aybIHbIH alackl 3NeKTp po3eTKackbiHa
canbliH6aFaHbIHa KO3 XeTK3iHi3.

« Konabipma-6neHgepai (1) GekitkiwTtep (2) icke
KOCbINFaHFa AeriH MOTOpIbIK Brokka canbiHpI3,
KOHAbIPMaHbIH ceHimai 6ekiTinreniriHe ke3 XeTki3iHi3
(1-cyperT).

* KyatTaHablpy 6aybiHbIH allacbiH 3MeKTp po3eTkachl-
Ha canblHpI3.

« Konabipma-6neHngepai (1) cisgiH ycaktarbiHpi3/apana-
CTbIPFbIHbI3 KENreH eHIM casblHFaH ChliibIMAbINbIKKa
canblHpI3, eHiMaepai cTakanra (11) canyra 6onagbl.
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HA3AP AYOAPbIHbI3! ©Himaepai eHaey kesiHae
KoHApIpMa-bnexaepi (1) 6ap MoTopnblk GMOKTbI TiriHEH
yCTaHbI3 (cyp. 1).

« Kooy yiiH GaTblpmaHsbi (4) «@» GackiHbl3 xaHe yctan
TYPbIHbI3. Byn XyMbIC peXumiH cyinblk eHiMaepai
apanacTbIpy YLWiH nanganaHbiHbI3.

+ BatbipmaHbl (4) «@» GackaHpa xoHe ycTan
Typranga, Cia petreriwTi (5) 6ypan KoHObIPMaHbIH
aiHany XbingaMabiFbiH peTTeit anacbld. Ocbl XXyMbIC
PEXUMIH CyMbIK )XoHe KaTTbl eHiMAepai eHAey YLUiH
nanganaHblHbI3.

*  Makcumangpl Xblnaamablk peXUMIHAE KyMbIC icTey
yuwiH 6aTtbipmaceiH (3) « TURBO» 6acblHbI3 xaHe
ycTan TypbliHbI3.

Eckeptne:

- ©eHiMAep CblNbIMAbINbIKKA KYPbINFbl icke
KOCbINFaHFa AeniH canbiHagbl. ©OHAIPINeTiH eHiM-
nepaid kenemi onapabl OHAEWTIH CbIbIMABINbIK
KenemiHiH 2/3 GeniriHeH acnaybl kepek.

- ycakTay oHe apanacTbipy angblHaa kemictepai
KabbIfblHaH, CYNeKTep CUSIKTbI Xeyre xapam-
cbI3 GenikTepaeH TasapTy KaxerT, )Xemictepai
15x15x15 Mm enwemaeri Tekwenepre Kecin,
onapgabl CbiibIMAbINbIKKa canbin, cofaH KeniH
LWbIPbIH HEMECE CY KOCY KaxeT, eHimaepaiH Mak-
cumangbl kenemi 350 r xaHe 250 mn cy Hemece
LUbIPbIHHAH acnaybl TUic.

- My3aatbinFaH eHiMaepai ycakrayFa Hemece apa-
nacTbipyfa TbifibIM canbiHagbl.
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HA3AP AYOAPbIHbI3! » KoHgblpma eTTi, Cbipabl, NUA3A4bI, WenTepai, capbim-
cakTbl, cabi3gi, rpek >xaHfFarblH, kapa epikTi, )xeMictep

KaTTbl kekeHiCcTepAi ycakTaraH kesge, Mbicanbl, cabisgi & ¢ A
HeMmece KeKeHicTeppi ycakTay YLUiH KonaaHbinaabl.

15x15x15 mm ycak 6eniktepre KeciHi3 xxaHe onapgabl

cTakaHfa (11) canblHbI3, 6yn peTTe cabi3 canmarbl 150 r HA3AP AYAAPbBIHbI3! ©7e kaTTbl 6HiMAEpAI, AFHU

acnaybl TMiC, xaHe 250 Mn Cy KOCbIHbI3. XKynap XaHgafbl, Kode AaHAepi, Aakbingap, coHaan-ak

« Konabipma-6rienaepsin (1) aiiHanybiH ewwipy yLuiH My3 oHe MysaaTbinFaH eHiMAep CUAKTbINapabl ycakTa-
GaTbipMacklH (3 Hemece 4) 60CaTbIHbI3. yra TblbIM canblHaap!.

* JKyMbICTbI asikTaraHHaH KeiH KyaTTaHabIpy 6ayblHbIH

aibIpbIH ANeKTPIiK po3eTkafaH LWblFapbiHbl3 XoHe ¥CAKTAY ANIAbIHAA ©HIMAEPAI AAUBIHAAY:
GekiTKiLWTiH (2) TyMenepiH 6ackin, KoHAbIPMa-6neH- + ETTiH cyiekTepiH, CiHipnepiH aHe LeMipLieKkTepiH
naepai (1) wewwinis (1-cypeT). XaHe MainapbIH anbin TacTaHbl3.

HA3AP AY[APbIHbI3! « ETTi, cbipabl, MMs3apl, xxemicTepai xoHe kekeHicTepai

wamameH 60x20x20 MM kecekTepre TypaHbI3. ETTiH
Makcumanapsl canmarbl 200 rpamHaH acnayra Tuic.
LenTepaiH cabarblH anbin TacTaHpl3, )XaHFakTapapb!
kabblfbIHaH Ta3apTbiHbI3.

- Kymbic kesiHae KoHablpMa-6neHaepai (1) wewwin
anyra TbibIM canbiHagbl. .
- KoHablpma-6rneHaep (1) nbllakTapbIiHbIH,
3aKpIMAaHyblH 6onapipmay YLUiH Xapma, Kypill,
kobe AsHAEPi, iPIMLUIKTIH KaTTbl CypbINTapbIH, ¥CAKTAY
My3aaTbinFaH eHimaepai xaHe T. 6. ocbl CUSKTbI
eTe KaTTbl eHiMAEepPAi eHAeyre TbiibiM canblHaabl.
- Erep koHablpMa-6neHaepmeH (1) xyMbic kesiHae
eHimaepai ycaktayaa KvblHObIKTap TybliHAaca,

Z):;EZ:;HUJI\;,IS’T:: :F;:"Kgi;':g:(j:: bIH aHe T. 6. * YCTiHri ycakTafbIL NbIWaKTbl aCTbIHfbIChIHA
. ’ OpHaTbIHbI3 XOHEe OHbl TOKTaFaHLLa caFat TiniMeH
¥CAKTAFbILWTbI NAUOATNIAHY BypaHpI3, nbiwakrapas! (9) bigsicTeiH (10) iwiHgeri
OCbKe OpHaTbIHbI3. ¥cakTaybill NbllwakTapbiHaa (9)
KOpFaHbIC kaknafbl 6orca, oHbl abaiinan arnbiHbI3.
Hasap ayaapbIHbI3: ycakTaFbILW-NbIWaKTbIH (9) Xy3i
oTe oTkKip! ¥cakTafrblW-nbillarbiH (9) apkaluaH nnact-
mMaccarbl inMeriHeH yCTaHbI3.

» KypacTbipy angblHaa, xeninik 6ayapiH anbipTeTiri
allanblkka canblHbaraHblHa KO3 XeTKI3iHi3.

+ ¥cakraybiWw bigbicbiH (10) Teric xaHe TypakTbl 6eTke
KOWbIHbI3.

¥caTKbIlW KOHAbLIPMAacbIMeH Y3AiKCi3 XyMbIC icTey
yakbITbl 30 ceKyHATaH acnaybl Tuic. Eki xymbic
LUMKNAapbIHbIH apacbiHaa Kem aereHae 3 MUHYT
y3inic xacaHbl3.



* ©Himgepai TocTaraxra (10) canbiHbI3.
Eckeptne: TocTaraHbl (10) 60C KypbInfblHbl KOCbINaHbI3.

* PepykTtop-kaknakTbl (8) TocTaraHfa (10) opHaTbIHBI3
XoHe OHbl caFaT Tini 6obIHWa TyGiHe AeniH BypaHbI3.

« bBekiTkiwTepai (2) 6ackiHbI3 )xaHe MOTOp BrorbIH peayk-
TOp-KaKnarbIHbIH MOVHbIHA (8) OpHaTbIHbBI3, MOTOP 6r1o-
rbIHbIH CEHIMAI GekiTinreHiHe ko3 xeTki3iHi3. MoTopnblk
OnoKTbI TiriHEH XX8HE KNCalCbl3 OPHATBLIHbI3 (CYp. 2).

* KyaTTaHabipy 6ayblHbIH aiblpbiH 3N1EKTP po3eTKacbiHa
carnblHpl3.

« Kocy yiwiH 6aTbipmaHbl (4) «@» GackiHbI3 xaHe ycTan

TYPbIHbI3.

BartbipmaHbl (4) «@» Gackin ycTan TypraH keaae, ci3

petTeriwTi (5) 6ypy apKbinbl ycakTafbILW-NblakTapbl-

HbIH aHany (9) XbinaamablFbiH peTTel anachbI3.

*  Makcumangbl Xblnaamablk pexxMMiHAE XyMbIC icTey
ywiH (3) «TURBO» 6aTbipmacklH 6acbin ycran
TYPbIHbI3.

* KyMmbIc icTey yakblTbiHAa MOTOPNbIK B6rokTh! 6ip
KOnbIHbI3OEH, an ycakTarbiw TocTaraHblH (10)- 6acka
KONbIHbI3OEH YCTaHbI3.

*  Ouipy yuwiH (3 Hemece 4) 6aTbipMaHbl 6ocaTbiHbI3.

*  KypbinfbiHbl Nanganaxbin 6onFaHHaH keniH
yCaKTarbILL-NbILLIAKTbIH (9) TOMbIK TOKTaFaHbIH KYTiHi3.

« KyaTtaHabipy 6ayblHbIH allacbiH 31eKTp po3eTkacbiHaH
LUbIFAPbIHbI3.

* Motop 6rnorbiH 6aceHaeTKil KaknarFbiHaH, Kynbintay
TyiMenepiH 6acy apkbinbl (2), axblpaTbiHpi3 (8) (cyp.
2).

* PepnykTop-kaknarblH (8) cbiibiMabinbiKTaH (10) carat
TiniHe kapcbl Gypan LeLin anbiHpI3.
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» CakTblKneH ycakTarbiLl MblwakTapabl (9) nnactuk
canTbl yCTai oTbIpbIn, biAbicTaH (10) anbiHbI3.
+ TypanfaH eHiMaepai biabicTaH (10) anbiHpI3.

AsbiKkTapAbIH KeneMi xaHe onapAabl KakTa eHaey
YaKbITbI:

Asbig Makcumangplk canmarbi YakbITbl
ET 200r 30 cek
LenTep 50r 10 cek
Bapam 150 r 20 cek
IpimLuik 100 r 10 cek
KenripinreH HaH 80r 10 cek
Muas 200r 20 cek
MeveHbe 1501 10 cek
)Kw_wcal( 200r 10 cek
Kemictep

BbINFAYbILL-KOHOLIPMAHbI MAVNOANAHY

Bbinfaybll-KoHAbIpMameH (7) y3AiKci3 XyMbic icTey
yakbITbl 30 ceKyHATaH acnaybl Tvic. EKi XymMbic
UMKnAapbIHbIH apacbiHAa keM aereHae 3 MUHYT
y3inic xacaHbi3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! Bynfaybili-KoHAbIPMaHbI
(7) Koto kamblpAbl Uey YLUiH NaiaanaHyFa TolibiM
canblHagpl.
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BynrayblL-KoHABIPMAChIH (7) TEK KPeM, XyMbIpTKa
aKybI3blH LaiikayFa, OUCKBUT KaMbIpblH JavibiHOayFa
Hemece AaiibiH AecepTTepai apanacTbipyfa faHa
nanganaHbiHbI3.

Bynraybilw-KoHAbIPMaHbI (7) opHaTy anabiHaa Ky-
aTTaHAbIpY 6aybIHbIH awachl IMeKTp po3eTKacbiHa
canblH6aFraHbIHa KO3 XeTK3iHi3.

Bynrayblw-KoHAbIPMaHbI (7) GynFaybilw peaykTopbiHa
(6) canblHbI3.

BynFaybiw KoHAbIPMaHb! (6) MOTponblk Briokka
carblHbI3 XXeHe OHbI caFaT TiniHe Kapcbl BGypaHbi3,
penykTop (6) MeH bynraybIlLTbIH (7) ceHimai GekiTin-
reHiHe Ke3 XeTKi3iHi3 (cyp. 3).

KyaTtTanaplpy 6aybiHbIH allacklH 3neKTp po3eTkachl-
Ha canblHbI3.

Bynraybiw-koHAbIpMaHbl (7) eHimaepai Cis canfaH
bIHFaNIbl CbIfbIMAbINbIKKA canbiHpbi3. Ci3 eHimaepai
cTakaHfa (11) cana anachbi3.

Kocy yiwiH 6aTbipmaHbl (4) «@» 6acsiHbI3 xaHe
ycTan TypbiHbI3.

BatbipmacsiH (4) «@» Gackanpa xoeHe ycTan TypraH-
na, Cis

6ynFayblILL-KOHABIPMaHbIH peTTeriwiH (5) 6ypay
apKblrbl alHanapIpy XbinaaMabiFblH peTTel anachi3.
Makcnumangbl Xbingamablk pexvmiHae XyMbIC icTey
ywiH 6aTtbipmacskiH (3) « TURBO» 6acblHpI3 xoHe
ycTan TypblHbI3.

CeHpaipy yLwiH 6atbipmaHbl (3 Hemece 4) 6ocaTbIHpI3.
KypbinfFbiHbl Nanganaxbin 6onFaHHaH KeiH Kyart-

TaHApIpy G6aybiHbIH ALLACLIH 311eKTP po3eTkacbiHaH
LbIfapbIHpI3, OynFaybil peayKkTopblH (6) carar Tini
6omblHLa Bypan, GynFaybll peaykTopblH (6) MoTop-
nblK GnokTaH axblpatbiHbi3 (Cyp. 3).

+ Bynrayblw-koHAbIPMaHbI (7) pepgykTopaaH (6) wheiFa-
PbIHbI3.

KAPTOM E3BECIH XXACAYFA APHANFAH KOHAbI-
PMA

KapTon e36eciH xacayfa apHanfaH KOHAbIpMaMeH
(12) y3nikci3 xyMblic icTey yakbiTbl 30 ceKyHATaH
acnaybl Tvic. EKi )XyMbIC LMKNAapbIHbIH apacbiHaa
KeM gereHae 3 MUHYT y3inic XacaHbI3.

» KoHabipmaHbl (12) opHaTy anapliHaa KyaTTaHabIpy
6ayblHbIH aibipbl ANEeKTPNik po3eTkara canbiHoaraHbl-
Ha Ke3 XEeTK3iHi3 (puc. 4).

» KoHablpmaHbl (12) moTopnblk 6rokka canblHbI3 XaHe
OHbl carFar TiniHe Kapchl Tipenrexre aeniH 6ypaHbI3,
KOHAbIPMaHbIH (12) ceHimai GekiTinreHiHe ko3 xeT-
Ki3iHi3.

+ KyatTaHaplpy 6aybiHbIH alibipblH aNeKTpAik po3eTkara
carnblHbI3.

+ KoHgbipmaHbl (12) nickeH kapTobbl 6ap biabicka
canblHbI3.

HA3AP AYAAPbIHbI3! Kapton e3beciH paibiHaay

KesiHae koHablpmachl (12) 6ap MoTopnblk 6rokThl Tik

yCTaHbI3 (4-cypeT)

+ Kocy ywiH TyimeHi (4) «@» GachiHbI3 xoHe ycran
TYPbIHbI3.



TyitmeHi (4) «@» Gachin, ycTan TypraH kesfe Cis
petTeriwTi (5) 6ypay apKbinbl KOHAbIPMaHbIH akHany
XbINAamabiFbIH peTTei anachbi3.

Makcumanablk Xbingamablk TOpTibiHAE XKYMbIC icTey
ywiH « TURBO» TyimeciH (3) 6acbin, yctan TypbiHbI3.
Kapton esbeciH faiiblHaaraH kesae Kbi3ablpbliFaH
CYTTi HemMece KapTomn TYHGAacCblH KOCbIHbI3.

Owwipy ywiH TyimeHi (3 Hemece 4) 6ocaTbiHbI3.
YKyMbIC asikTanfaHHaH KeniH xeninik 6ayaplH anblpbiH
3reKTprik po3eTkafaH LbIFapbiHbI3, KOHAbIPMaHb!
(12) carar Tini 6afbiTbl GoMbIHWa BypbIn.
KoHablpmaHbiH, (12) TeMeHri 6eniriH XybiHbI3, KOH-
Ablpma (12) KopnyCbIHbIH, ChIPTKbI 66niriH AbIMKbIN
MaTaMeH CypTiHi3, KoHAbIPMaHbI (12) TonbiFbIMEH
cyFa Hemece Backa cyiMblKTbIKTapFa canyra TbifibiM
canblHagpl.

KAMYYUHATOP KOHObIPMACDI

Kany4ynHatop-koHabIpMacbiMeH (13) y3aikci3 ymblC
ictey yakpITbl 30 cekyHATaH acnaybl Tuic. Eki xxymbic
LMKNgapblHbIH apacbklHaa kem AereHae 3 MUHYT
y3inic xacaHpbl3.

KanyumHaTtop koHabipMach! (13) Tek cyT kebiriH wan-
Kay YLiH KonaaHbinaapl.

KoHapipmaHsl (13) opHaTy angpiHAa KyaT CbiMbIHbIH,
aLlachkl ANeKTp po3eTkacklHa canbiHbaraHbIHa ko3
JKETK3iHI3.

KoHapipmaHsl (13) pegyktopra (6) canbiHpbI3.
Pepnyktopap! (6) MmoTop GnorbiHa, GekiTkiluTep
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KOCbIMFaHLLA canbliHbI3 (2), peaykTopablH (6) xaHe
canTamaHblH (13) ceHimai GekiTinreHiHe ko3 XeTki3iHi3
(cyp. 5).

+ KyatTanablpy 6ayblHbIH aiibipbliH 3MEKTP po3eTKachl-
Ha canblHplI3.

+ KoHabipmaHbl (13) cankplHAATbINFAH CyT Hemece
Kineremn KymblnaTblH KONannbl KOHTENHEPre canblHbI3.
OHimaepai ctakanra (11) cajzra 6Gonaapl.

+ Kocy yiwiH 6aTbipmaHbl (4) «@» GacbiHbi3 xoHe
ycTan TypbiHbI3.

+ «@p» TyimeciH (4) Backin, ycTan Typy apkbirsl TyTka-
Hbl (5) Bypay apkbibl Kany4nmHo KoHAbIPMaHbIH (13)
aliHany blinaaMabiFblH peTTeyre 6onagp.

*  Makcumangpl Xblnaamablk peXUMIHAE KyMbIC icTey
yuiH (3) «TURBO» 6atbipmachkiH 6ackin yctan
TYPbIHbI3.

* Ouipy ywWiH (3 Hemece 4) B6aTbipMaHbl 60CaTbIHbI3.

*  KypbinfblHbl NanganaHbin 6onFaHHaH KewiH xeni
6ayblHbIH alLacblH 3MeKTPp Po3eTKacblHaH CybIPbIHbI3,
GekiTki 6aTbipManapbiHa (2) 6ackin, MOTOPIbIK
6nokTaH peaykTopAapl (6) WweLin anbiHpI3. (cyp. 5).

* KanyyuHaTop KoHAblpMaHbl (13) peaykTopaaH (6)
LblFapbIn anbiHpI3.

TA3ANAY

HA3AP AYOAPbIHbI3! ¥cakrafbilw-nbiwakTbiH (9) xy3i
TbIM ©TKIp 9pi kayin TeHaipeadi. ¥cakTarbill NblakTsl (9)
KonpaHfaHaa eTte abait 6onbliHbI3!

+ KypbinfbiHbl NaiganaHFaHHaH KeiiH xeni 6aybiHbIH,
allacblH AMeKTp po3eTkafaH CybIpbiHbI3.
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Bynraybllw-koHAbIPMaHbI (7), ycakTafbIlw TocTara-
HblH (10), ycakTarbi-nbiwakTbl (9), cTakanabl (11),
Kany4mHaTop KoHablpMachkiH (13), 6eiTapan XyFbiLw
3aT KOCbIJIFaH, Xblfbl CYMEH XybIn XibepiHi3 xoHe
onapapl KypraTbiHbI3.

Bnenaep-koHabIpMacklHbIH (1) xaHe kapTon e36eci
KOHAbIPMACbIHbIH (12) TeK TOMeHTi GeniriH WwaibiHbI3,
CbIPTKbl 6€TiH Can AbIMKbIN WybepekneH CypTiHi3.
Bnengep-cantamaceolH (1) xaHe kapTon e36eci
KOHAbIPMacbIHbIH (12) cyFa Hemece Ke3 KenreH

6acka CyMbIKTbIKKa TOMNbIFbIMEH GaTbIpyFa ThiiibiM
canblHabl.

MoTopnbik GrokTbl, peayKkTop-kaknarbiH (8) xxoHe
OynFayblILl KOHABIPMAChIHbIH PeayKTOpbIH (6) )Xymcak,
con AbIMKbIT MaTaMeH CypTiHi3, coaaH KemiH Kypra-
ThIN CYPTIHi3.

Ty3Abl HeMece KblLLKbIN TaFamaapabl OHOereH-

HeH KeiiiH, 6rieHaep KkoHabIpMackiH (1) Hemece
ycakTarblLW-NblwakTbl (9) Aepey CyMeH LanblHbI3.
Kywri 6osiFbill kKacvueTTepi 6ap asbIK-TyniKTi, Mbicansl,
cabi3ai Hemece Kbi3birnllaHbl @HAereH kesae KoH-
OblpManap MeH CbiibIMAbINbIKTap 608nybl MyMKIH,
KOHAbIPManap MeH ChlibiMAbINbIKTapAbl 6CiMAIK
ManblHa MaTbIpbIfiFaH MaTaMeH CypTiHi3, coAaH KemniH
KOHAbIpManap MeH CbiibiMAabInbikTapabl 6etapan
XKYFbILL 3aTbl 6ap CyMeH XybIHbI3 XeHe KypFraTbIHbI3.
MoTopnbik 6rnokTbl xaHe pedykTopabl (6), peayk-
TOp-KaknakThbl (8) ke3 KenreH cyibIKTbiKTapFa 6aTtbl-
pyfa, coHpawn-ak onapabl afblH CyAblH acTblHAA XyyFa
Hemece blbIC XyaTblH MalLU1HaFa canyfa TbliibiM
carnblHFaH.

*  MoTopnblk 6roKTbIH KOPNYCbIH >XaHe anbiH6anbI
neTanbaapabl Tazanay yiwiH abpasumBTik Tazanay
Kypanaapbl MeH epiTkiluTepai nanganaHyfa TblibiM
canblHagbl.

CAKTAY

+  KypbinfbiHbl yY3aK yakbIT cakTayra Kosip anaplHaa,
KypbInfbl GenLekTepiHiH TasanayblH XYPrisiHi3.

+ KyatTtaHapipy 6ayblH MOTOp GnoreiHa opayfa TbibIM
canblHagbl.

* KypbinfFHbI CankbiH XaHe Kyprak, 6ananapablH xkeHe
MYMKIHAIM WekTeyni agamaapabiH, Komnbl XXeTNenTiH
Xepae cakTaHbl3.

XETKI3IIM XWUbIHTbIFbl

MoTopnblk 6110k — 1 gH.

KoHablpma-6nengep — 1 AgH.

Bynraysblw peayktopbl — 1 OH.
Bynfayblw-koHAbIpMa — 1 AH.
PenykTtop-kaknak — 1 OH.
¥cakTarbll-NbiwakK — 1 gH.

¥caKTarblLl CblbIMAbINbIFbI — 1 AH.

CrtakaH — 1 aH.

. Kapton e36eciHe apHanfaH koHablpMa — 1 OH.
10. Hyckaynbik— 1 gH.

TEXHUKANDBIK CUNATTAMATIAPDI

*  OnekTp KyaTTaHablpybl: 220-240 B, ~ 50-60 'y
* Homunangbl TyTbiHy KyaTbl: 1500 BT

* Kenemi 800 mn ctakaH

* ¥cakTafbllW CblNbIMAbINbIFEI — 600 Mn

CENDOOAWN =
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KOOETE ACbIPY

KanabikrapabiH 6akbinanban kagere
acblpyblHaH KopLUaFaH opTara Hemece
afampapablH AeHcaynbiFbiHa 3UsiH KenTip-
Mey YLUiH, KypbIFbIHbIH HEMECe KyaTTaH-
APy AMNEeMEeHTTEPIHIH (erep XMbIHTbIKKa
Kipce) KbI3MeT eTy Mep3imi asikTanfaHHaH
KeWiH onapabl 8geTTeri TYPMbICTbIK kanablkTapMeH Gipre
TacTamaHbl3, acnanTbl XaHe KyaTTaHabIpy aneMeHT-
TepiH ofaH api kegere acblpy YLUiH apHawbl NyHKTTepre
XibepiHi3.
ByvibiMaapapl kegere acblpy kesiHae nanga 6onatbiH
kanablkTap 6enrineHreH TopTin GolbIHLWA Keneci kagere
acbipblnaTbiH TOPTINNEH MIHAETTI TypAe XuHayra
xatagbl.

BepinreH eHimai kagere acbipy Typanbl KOCbIMLUIA
aknapatTbl any YyLiH XeprinikTi MyHuuunanuTeTke,
TYPMBbICTbIK KanablkTapabl naifara acbipy KblaMeTiHe
Hemece OCbl OHIMAi caTbin anfFaH AyKeHre XyriHiHi3.

OHAipyLi anablH-ana eckepTyci3, KypbInfbIHbIH,
[N3aNHbIH, KOHCTPYKLIMAICHI MEH OHbIH Xanmbl XXyMbIC
yCTaHbIMAapbiHa acep eTNewTiH TexHVKanblk cunarTta-
ManapblH ©3repTy KyKbifblH ©3iHe kanabipajbl.

KypbInfbIHbIH KbI3MET eTy Mep3iMi — 3 Xbin
OHAipinreH KyHi cepusnblk HOMipAEe KepCceTinreH.

Kangan na Gip akaynbiktap TabbinFaH xargavga aepey
aBTOpMaHAbIPbINFaH CEPBUCTIK OpTanblKKa XYriHy Kepek.
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